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GENERALITES:

La ﬁroduction céréaliére burkinab&, les anndes ol la
pluviométrie est considérée comme normale, couvre les besoins alimen-
taires & 90 ou 95 & . Les années de pluies abondantes et réguliéres,
le pays connait des excédents, par contre les années de sécheresse
entrainent d'importants déficits. Cependant si globalement la
- production nationale s'équilibre plus ou moins avec la demande, il
existe de .déséquilibres dans l'espace et dans le temps.

Le déséquilibre inter-régicnal en matidre de production de
céréales est évident. La partie Sud-Ouest du pays est de loin la plus
 importante en raison de chutes de pluies de l'ordre de 900 mm ou plus,
-les sols d'une bonne fertilité, En général les rendements céréaliers
sont suffisants pour procurer des excédents appréciables compte tenu
des besoins régionaux. Les conditions dans le centre du pays sont dif-
férentes : non seulement les chutes de pluies y sont nettement plus
réduites mais les sols y sont généralement pauvres et.en proie a une
érosion continue hydraulique et &olienne. Outre ces deux régions on
peut distinguer deux autres A savoir le Sahel qui. représente upe zone
séche et faiblement peuplée ol l'élevage est A la base de 1'é&concmie
agricole et dans le Sud-Est ol l'isolement relatif de la zone et sa
- £faible densité empéche l'exploitation adéquate des potentialités.

Au niveau des villages et familles, des mécanismes régulateurs
souvent basés sur la solidarité permettent dans une certaine mesure de
faire face A cette sitvation. Malheureusement ces dernid®res années ont
vu s'amplifier les déficits céréaliers et 3 1l'heure actuelle la gravité
de la situation oblige 1'EBtat, Organismes et ONG 3 intervenir aussi
bién dans les centres urbains que dans les villages afin d'accroitre
la productivité de nos céréales locales et promouvoir des initiatives
dans le domaine de leur transformation et dé leur utilisation
rationnelle/ '
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C'est ainsi que le Gouvernement Burkinabé n'a ménagé aucun
effort tant pour réduire les pertes avant et aprés récolte, augmenter
les stocks de sécurité par la mise en place de banques de céréales*
relais privilégiés de 1'OFNACER**, que pour l'extension de la
mouture mécaniséé1afin,deusonlager le travail féminin et encourager
la consommation nationale.

.. Cependant si la.consommation nationale est un acquis dans
le milieu paysan il 1l'est beaucoup moins dans les villes ou 1l'allié-
nation alimentaire fait son chemin. Par contre si l'utilisation du
moulin par les femmes vivant en milieu urbain est un acquis, les
femmes du milieu rural sont le plus souvent astreintes & la mouture
manuelle du fait du nombre réduit de moulins. Par conséquent l'intro-
duction des unités de transformation mécanique dans les villages
devrait permettre aux femmes d'économiser un temps précieux qu'elles
consacreraient & d'autres-fins. Ainsi les organismes publics, para-
publics et non gouvernementaux, désireux de généraliser l'emploi des
moulins A grains l'ont inséré dans les activités des groupements
villageois, dans ceux des femmes notamment.

Pourtant l'expérience a montré qu'en milieu rural, la
gestion des unités de transformation et les aspects mécaniques
peuvent influer négativement sur les résultats attendus de leur
utilisation. Quant-aux produits finis (farines, semoules, farines
composées et infantiles) les expériences dans ce domaine sont & leurs
débuts.
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(*) Une banque de céréale est une organisation communautaire de
stockage, de commercialisation et de distribution de céréales
autogérée par un groupement villageois ou par des villages
regroupés au sein d'un comité de gestion. Le grain est entreposé
pendant 6 3 7 mois période suffisamment courte pour éviter les
principaux probleémes de stockage.

(**) Office National des Céréales qui s'occupe de la collecte au
niveau national des céréales, du stockage puis de la commercia-
lisation a nne capacité de l'ordre de 110 000 T répartie dans
tout le pays.



Quelque soit les actions menées au Burkina dans le domaine
de la promotion de céréales locales (techniques de transformation,
produits, circuits de distribution) des goulots d'étranglements
existent. Il s'agira alors d'analyser les résultats obtenus,
d'identifier les probl2mes y afférents afin de proposer les actions ou
programmes d'appui et de formuler des recommandations en matiére de
politique de céréales locales.

En effet dans le cadre de l'application des recommandations
du colloque de Mindelo (Cap-Vert, 1 au 6/12/86) sur les politiques
céréalidres dans les pays du Sahel, le CILSS et le Club du Sahel ont
décidé de mettre sur pied un programme régional de promotion des
céréales locales sahéliennes ("Procelos”).

Ce programme vise A encourager par différéniéﬁmoyens les

agents économiques transformateurs et distributeurs de céréales. Pour
ce faire une équipe nationale a été constituée . S
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1. OBJECTIFS DE L'EQUIPE NATIONALE

La promotion des céréales locales par leur transformation et
leur distribution sous forme de produits adaptés A la demande des consom-
mateurs est un domaine qui concerne des personnes et institutions aux
compétences variées : technologie, alimentation, nutrition/santé,

commerce, économie....

Le premier objectif de l1'équipe nationale est donc de pouvoir
offrir A ces personnes et institutions un lieu de reflexion et de coordi- .

nation des actions menées.

A partir de l'identification des contraintes inhérentes aux
agents économiques de ce secteur, réalisée a 1l'occasion de ces concer-
tations, 1l'équipe nationale devrait &tre & méme de formuler des recomman-
@ations en matidre de politique et de projets de promotion des céréales
locales.

: | Le second objectif principal de 1'équipe nationale pourrait
étre de servir de relais d'information & la fois entre les agents inter-
venant au Burkina Faso et au sein d'un réseau sahélien d'échanges d'expé-

riences dans le domaine.

2. TERMES DE REFERENCE DE L'EQUIPE NATIONALE

‘ Analyser les résultats des actions menées au Burkina Faso dans
le domaine de la promotion des céréales locales en vue d'identifier les
goulots d'étranglements aux niveaux des techniques, des pfoduits et des
circuits ou filidres de distribution. Des projets d'appui a des opérateurs
écononiques en vue de lever ces goulots d'étranglements aux niveaux des
techniques, des produits et des circuits ou filidres de distribution. Des
projets d'appui 3 des opérateurs économiques en vue de lever des goulots
d*étranglement pourront &tre élaborés.

; Organiser une concertation nationale entre les différents
agents concernés pour harmoniser les projets (choix techniques, etc...). .

Etudier 1l'opportunité de projet d'appui :
~ A la création d'unités artisanales ou semi-industrielles de
transformation des céréales par voie séche,
- A& la création d'unités de production de farines infantiles,
- A une fabrication locale de moulins et décortiqueuses a céréales,
~ identifier des projets pouvant permettre des échanges d'expérience
entre le Burkina Faso et les autres pays sahéliens.
Actualiser et mettre en application les recommandations du sé-
minaire sur les moulins de groupements villageois (Mars 1984 Ouagadougou).
Repercuter les informations recueillies au Burkina Faso aupres

des autres partenaires sahéliens et inversement.
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3. COMPOSITION

Un raabo interministériel a été .annoncé 3 cet effet : Cf.
annexe n° 1 raabo An V 001/FP/AGRI/ESRS/PRECO/AS du 2Q/12/87 portant
création, définition et composition d'une équipe nationale chargée
de 1'étude de la promotion des céréales locales sahéliennes.

. 4.  DEROULEMENT DE LA MISSION DE L'EQUIPE NATIONALE

Plusieurs étapes composent le travail de l'éqhipe nationale :

- Elaboration d'un programme de travail

- Recherche sur les actions menées au Burkina et investi-
gations multiples sur le terrain afin de discuter des différents
problémes liés aux techniques de transformation et des‘expériences
dans le domaine de farines. Pour ce faire des fiches d'enquétes ont &té
éléhorées et énvoyées dans les 11 ex ORD (Organisme Régionaux de
Développement); L'objectif de ces fiches était de recensef les dif-
férents moulins A grains et les moteurs existant au Burkina aussi bien
en gqualité qu'en quantité et les difficultés rencontrées lors de leur
installation, entretien etc... (Cf. annexe n°® 2, 2', 2%"). Ces fiches
s'adressaient aux utilisateurs de moulins (meuniers, mécaniciens
privés ou non etc...) A travers les structures d'encadrements
qu'étaient les ex ORD (voir carte du Burkina Faso).

Ces fiches sur les techniques de transformation étaient
accompagnées de celles sur la transformation elle-méme (Cf. annexe n° 3).

- Ensuite, deux membres de 1'équipe nationale ont sillonné
9 ORD pour s'entretenir avec les différents acteurs dans le domaine des
techniques et produits finis, et constater sur le terrain les vrais
problémes afin que les intéressés puissent leur livrer leurs attentes
éventuelles.

- D'autres enquétes se sont déroulées dans la province du
Kadiogo, ayant pour un double objectif :

* de connaitre les variétés de farines les plus
consommées dans la capitale et la nature du matériel utilisé pour
leur transformation ;

* d'obtenir des données sur la rentabilité des diffé-

rentes farines vendues (Cf. fiches d'enquétes n°® 4, 4', 4").
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Toutes ces enquétes ont été menées par des agents de
terrain supervisées par les membres de 1l'équipe nationale.

- Ensuite 1'équipe nationale a préparé la réunion de
concertation qui a eu lieu le 15 et 16 Avril 1988. Pour ce faire des
invitations ont été lancées aux fabricants artisanaux, utilisateurs,
vendeurs ... afin de coordonner les actions eu égard aux réflexions
de 1l'équipe nationale.

- Les discussions et entretiens avec des responsables ont
permis de s'informer sur ce qui est actuellement fait en faveur de
la promotion des céréales et recueillir des opinions.

- Les recommandations issues de la réunion, les résultats
des diverses investigations ont permis a l1'équipe nationale de
proposer quelques actions simples et projets d'appui.

- Rédaction du rapport.
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ANALYSE DES ACTIONS MENEES AU BURKINA DANS

LE DOMAINE DE LA PROMOTION DES CEREALES LOCALES

I. LES TECHNOLOGIES

Dans le domaine de la création de techniques de traitement
et de transformation (égreneuse, batteuse, décortiqueuse:, moulin
etc...) le Burkina n'a pas une grande expérience. En général les
différentes machines sont souvent introduites par des projets et des
maisons de vente &trangéres ol dans certains cas le partenaire burki-
nabe tente d'acheter le brevet.

Des structures nationales de fabrication comme le Centre
National d'Equipement Agricole (CNEA), le Centre National de Perfec-
tionnement des Artisans Ruraux (CNPAR) axent leur production sur les
intrants telles que charrettes, charrues etc...

Les actions des ONG et organismes para-publics sont tout
aussi insignifiantes dans ce domaine précis. Quelques tentatives ont

eu lieu pour le cas de 1l'égreneuse du mais.

1:1s Egreneuse, batteuse du mais

L'égreneuse du mais est r8alisé selon quatre (4) méthodes
qui sont :

a) Egrenage a la main nue - tr2s contraignant et rendement
faible.

b) Egrenage avec un cylindre crenelé en bois ou en fer -
moins contraignant mais le rendement reste faible (voir croquis).

Cette égreneuse est une fabrication du CNEA.

c) Egrenage avec un instrument fixé sur un support. Le
fonctionnement se fait grdce a un plateau denté vertical entrainé par
une manivelle. L'épi est maintenu par un contre-batteur fixe et les
grains sont ainsi arrachés lorsqu'on tourne la manivelle. Le débit
est d'environ 500 épis par heure. Le CNEA dispose d'un stock important
de ces appareils de marque étrangere dont il a pu acheter le brevet.
(Voir schéma). Son cofit est 30 000 F CFA/unité, ce qui revient cher

pour le paysan.
-n/.a



EGRENEUSE A MAIS MANUELLE EN BOIS ROUGE
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'd) La batteuse a mais n'est plus une simple égrenecuse mais

‘une véritable machine de battage car il comporte un batteur 2 dents,

un contre-batteur et un systéme de néttoyage complet.

La batteuse "BAMBA"™ fabriquée par la Maison BOURGOIN
qui est vulgarisée au Burkina Faso.

X.2s . Expérience des moulins artisanaux burkinabe

Des artisans ont tenté desfep?oagctibnsde moulins qui sont :

1.2.1. Reproduction du modéle ftyﬁe ﬁigmént* en mécano-soudure.

1.2.2. Reproduction du modéle "type Diamant" en aluminium moulé.
Cet artisan fabrique des meules en ciment. Les meuniers s'en procurent
a4 moins chéres que les métalliques d'origine et ces meules remplacent
momentanément les meules d'importation car’ ellés sont trds friables.

Ces deux typés de réproduction sontrfonctionnels mais insuf-
fisamment vulgarisés. Ces moulins artisanaux cofitent relativement
moins chers que ceux importés. Cependant aucune &tude sur leur durée
de vie et leur robustesse ne permet d'apprécier. Néanmoins ces
artisans sont a encourager.

1.2.3. Fabrication d'un moulin 3 marteaux. Ce mpulin n'est qu'au

_stade expérimental. Il a été fabrlqué par un artisan avec l'aide de

1'Institut Technologique Dello.

1.2.4. Certains, artisans.fabriquent certaines, pi&éces de moulins en
mécano-soudure. C'est le cas d'un moulin A marteaux “ambulants"
utilisés uniquement dans la mouture grossiére du sorgho germé pour la
fabrication du dolo. En effet ce moulin de petite taille entrainé par
un moteur a essence est monté sur 2 roues, ceci permet au meunier de
se déplacer dans les concessions des dolotidres. C'est tres pratique
pour ces dolotidres qui ont des quantités de sorgho germé allant de
100 A& 500 kg pour une seule préparation. Ce type de moulin =st de

1200 000 F CFA. Cependant lorsque le marteau est usé, le meunier le

remplace par une fabrication locale artisanale.
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1.2.5. I.T. Dello, a la demande de 1'Institut Burkinab& d'Energie
et en collaporation avec un artisan, a mis en place un systéme
rotatif pour des moulins 3 traction animale. Six moulins ont fonc-
tionné par traction asine ; l.'expérience est terminée et une éva-

luation est prévue afin de dégager les difficultés rencontrées.

1.3. Mise en place des moulins & grains des G.V.F.

Outre ces quelques tentatives de fabrication qui sont
1'ceuvre des individualités et qui sont en début d'expérience, l'Etat
a, grice a des multiples actions d'appui de divers organismes, trouvé
des solutions notamment dans les programmes d'installation des
moulins & grains des groupements villageois féminins (G.V.F.) car

la mise en oceuvre d'un moulin a multiples objectifs :

1.3.1. Objectifs

- Ré&duire les pertes de temps occasionnées par le dépla-
cement.

- Associer la femme au programme de développement.

- Renforcer le programme de formation et de sensibilisation
des femmes.

_ Instaurer l'esprit de solidarité et d'auto—financement

des activités collectives.

- p'améliorer les conditicns de vie des populations.

L'installation du moulin s'aveére indispensable dans la

mesure ou elle contribue énormément a 1'épancuissement des bénéfi-
ciaires.

1.3.2. Structures de financement

a) Cofit de 1l'investissement :

crédit :— moulins et moteur
- frais d'installation.

Le crédit peut &tre alloué par un organisme tels que le
FEER, la CNCA (Caisse nationale de crédit agricole) ou par un organis
international comme UNICEF, FAO et enfin par les ONG (Organisation Nc¢
Gouvernementale).

wisill=
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b) Apport personnel des G.V.

- Construction du local et selon le donateur en plus
" de la construction achats des accessoirs comme ffits, tuyaux, courroie

et les frais d'installation.

Le total du crédit alloué varie de 900 000 a2 1 300 000 F
CFA. Le crédit s'étale sur 3 A 5 ans avec trois mois de différé et
au taux d'intérét variant 5 3 11,5 $ .

c) Mode de recouvrement des &chdéances : reversement a

l'organe encadreur ORD, AVV ou autre.

d) Caution : organe encadreur. : ORD
e il

La fiche d'octroi de prét engage la responsabilité
morale des bénéficiaires et l'appareil d'encadrement qui cautionne
le prét.

e
e) Remarque : Il arrive qu'une ONG fasse don d'un. -
moulin 3 un GVF mais les cas sont de moins en moins fréquents car
1l'expérience a prouvé que dans ces conditions les bénéficiaires ne
sont pas motivés pour le bon fonctionnement.

En générél les ONG font des crédits A un taux d'intérét
dérisoire ou tout au moins inférieur au taux d'intérét officiel. Or
dans une péme structure d'encadrement, la coexistence de différentes
cgpditioﬁé d?béiroi de crédit ne sont pas de nature 3 instaurer
i‘ésprit de solidarité et d'auto-financement des activités collec-

tives.

Enfin les Groupements Naam 6S, ONG regoivent les
moulins en cadeau mais la solidarité exige que le G.V. qui regoit un
moulin qu'il en rembourse le prix d'achat de fagon A ce gu'un autre
GV puisse & son tour bémnéficier d'un moulin. Ce systéme est appliqué
dans de nombreux villages. Les dons regus sont en fait remboursés en
totalité par les GV. La solidarité joue et la pression sociale de
ceux qui attendent un nouveau moulin est telle que les premiers sont
amenés a payer plus vite que prévu.

sisles
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Les structures de financement sont multiples au Burkina,
allant de 1'appareil étatique tel que : le FEER qui a A son actif
depuis 1978 deux cent un (201) moulins installés A travers tout le
pays ; les organismes internationaux comme la FAO, 1'UNICEF dont les
actions sont sous forme d'assistance a 1'Etat, l'aide bilatérale
(projets financés par des pays amis) et enfin les ONG de toute natur
ayant quelque fois des actions d'envergure nationale (cas de 6S,
USAID ...) sinon leurs interventions sont ponctuelles & travers leur
programmes globaux de développement (PPI, ONG canadiennes ...).

1.3.3. Exécution et répartition des téches

a) ORD, AVV, Structure d'encadrement

I

Sensibilisation et formation des masses

Encadrement permanent .
Appui technique lors de l1l'installation
Récupération des échéances.

b) Groupement villageois (gestion)

- Construction du local servant d'abri-

- Constitution du capital social

- Installation de moulin

- D&finition des termes de gestion (prix de services,
approvisionnement, réparation et entretien).

- Constitution du comité de gestion.

c) Structure de financement

- Btude du dossier
- Commande et mise en place des moulins.
- Suivi et évaluation.

d) Critdres de choix des villages

Ils sont variables selon la structure de crédit, mais ¢

général on peut retenir :

- Dynamisme ct viabilité du G.V. (8ge, capacité d'auto-
gestion, réalisations collectives convaincantes, organisation inter
comité de gestion, réglement interne, perspectives d'avenir).

colee
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- Existence de G.V.F. reconnu par la structure d'enca-
drement.
- Importance du G.V.F.
- Demande exprimée par les G.V.F.
- Capacité d'endettement '
~ Situation d'endettement antérieur
- Situation d'autreS‘projets“aﬁ niveau du village
- Epargne disponible - ' B
- Importance du village : la taille du village et sa
9091t10n géographique par rapport 3 d'autres villages.
- Inexistence de moulin privé aux environs immédiats
- Capacité d'insertion du G.V. au niveau du village
~ Existence de membres du G.V. alphabétisés ou lettrés

1
si possible.

Ces critéres sont ceux recensés au niveau des divers
bailleurs de fonds. Cependant tous ne sont pas exigés avant 1'instal-
lation des moulins. Le bailleur de fonds souvent fait une étude de
factibilité et décide du choix définitif des localités.

e) Tenue des documents

Niveau des G.V. et de la zone d'encadrement.

En principe un carnet de suivi de fonctionnement est tenu
pour chaque moulin par le G.V. Il constitue la pi&ce principalec et
permet au G.V. de suivre 1l'évolution du moulin (recettes journalidres,
dépenses engagées et solde disponible).

Une fiche d'évaluation est tenue au‘ﬁiveau de la zone
d'encadrement sur la base du carnet de suivi. Cette fiche peut se
subdiviser en état des recettes et situation de la trésourerie.

1l.3.4. Formation

Il est souvent retenu une formation et stage de recyclage
au niveau du G.V., en alphabétisation fonctionnelle (gestion, tenue
de fiche) et formation sous forme de séances pratiques aux meuniers
(quelque fois au mécanicien) pour leur permettre’dé s'imprégner des
notions élémentaires d'entretien.

Il est rarement prévu un stage de recyclage ou formation au

niveau méme de la zone d'encadrement.

O
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CONCLUSTIORN

On peut affirmer que si 1l'on tenait compte de tous les
critdres retenus avant de procéder a l'installation des moulins ©n
pourrait inévitablement améliorer les conditions de gestion de cette
unité économique qui vise aussi bien une rentabilité sociale et

éconcmique que la promotion des céréales.

I1 faut noter que les produits d'exploitation tirés de
cette opération serviront aprés épuisement du crédit alloué au
financement des activités collectives (équipements des centres
sociaux, produits de consommation courante et pharmaceutiques etc...)
La mise en place du moulin suscite 1'instauration d'une autonomie
dans la gestion. Le plan de travail est établi en fonction de la
préoccupation des villages.

Cependant lors de la conduite, nombre de problémes ont bou-
leversé la bonne marche des moulins notamment :

- Méconnaissance de l'esprit du crédit, de l'esprit du
programme par l'appareil d'encadrement.

- Manque de coordination du programme
- Mangue de suivi et mauvaise tenue des fiches
- Choix injustifié de certaines localités (taille, concur-

rence de moulins privés, inexpériences des Groupements Villageois).

- Mauvaise répartition des responsabilités au niveau des

G.V. (gestion / bureau et assistance / structure d'encadrement).

- Interventions multiples a différentes conditions pour les
mémes bénéficiaires.

Bien d'autres problémes existent. Ils seront analysés plus
en profondeur lors des journées de concertation nationale.

Néanmoins, l'analyse sommaire des résultats des prégrammes
d'installaticn des moulins reldve que la plupart n}ont pas atteint
les objectifs fixés et les multiples problémes engendrés par cet éta{
de fait ont poussé le Gouvernement a rechercher des solutions a

travers des opérations d'assistance notamment celle de la FAO.
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1.4. ‘Assistance de la FAQ

l.4.1. Projet PLF/BKF/001 dans l'ex ORD Fada N'Gourma.

L'exécuticn de ce projet intitulé : Amélioration des
opérations aprés récolte et promotion des structures villageoises
correspondantes a permis d'obtenir les résultats suivants :

- Mise au point d'une batteuse de mil avec les structures

locales ainsi qu'un nettoyeur actionné A 1l'aide d'une bicyclette.

- L'amélioration des structures de stockage en milieu
paysan.

- Mise en place de banques de céréales.

- Extension de la mouture mécanisée : ce projet achevé
depuis 1984, a permis d'élaborer une serie &ducative sur le fonction-

nement et la gestion des moulins villageois et un guide technique
d'entretien.

1.4.2. Table ronde sur moulins des Groupements Villageois

Le Gouvernement a organisé une table ronde égr les moulins
A grains des Qrbupements villageois qui s'est tenue & Ouagadougou du
26 au 30 Mars 1984. Elle a regroupé 42 participants paysans, agents
d'encadrement du monde rural, ONG (Orgahisations Non Gouvernementales)
fournisseurs de moulins 3 grains et observateurs de pays amis (Niger,
Sénégal et Zzaire).

L'objectif était d'examiner avec l'ensemble des acteurs tous
les problémes considérés comme des entraves au rdle de promotion des
moulins et de permettre une concertation quant au matériel & intro-
duire et un échange d'expérience entre les participants.

Abrés évoir discuté sur les th&mes suivants : aspects
mécaniques, critéres d'implantation d'un moulin 3 grains dans les
groupements villageois (aspects socio-économiques) et enfin la
gestion des moulins a grains des G.V., les participants ont pu
..dégager une liste des difficultés (sur le plan technique, chcix de
villages etc..) rencontrées au cours de la mise en exploitation des
moulins, recueillir les souhaits et formuler des recommandations parmf
lesquelles figurent la formation des mécaniciens et meuniers et la

formation a la gestion des unités économiques.
.-/.I
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1.4.3. Formation des mécaniciens et des gestionnaires
Octobre - Novembre 1985

a) Préparation dc matériel de communication audiovisuelle

Des consultantes venues a cet effet ont réalisé des prises
de vues nécessaires 3 1'élaboration de deux films fixes, le premier
sur l'entretien des mnullns v111ageuls, le second sur les contraintes

é ‘leur installation.

b) Réception et installation des moulins et équipements
destinés au centre de formaticn

Cette seconde activité a &té réalisée par la consultante
en mécanique des mculins en méme temps que la précédente.

c) Formation des mécaniciens régionaux

Cette formation a été assurée au cours d'un séminaire qui
s'est tenu du 8 Octobre au 21 Novembre 1985.

La premiére partie du séminaire a &té consacrée A des
cours théoriques sur la construction, l'entretien et les réparations
des moulins et des moteurs. Ils ont &té accompagnés de travaux pra-
tiques, effectués au centre de formation de Ouagadougou, et ont béné-
ficié du matériel audiovisuel précédemment mis en place.

. Durant la deuxi®me partie du séminaire, des visites sur
le terrain ont &té organisées pour permettre aux participants de
percevoir' les probldmes 1liés A l'utilisation des moulins en milieu

rural.

La tr0131éme part1e du sémlnalre a été réservée a l'uti-

lisatlon du matériecl aud10v1sue1.

La quatridme partie du cycle de formation a comporté des
travaux ﬁratiques sur le terrain : installation @'un moulin, répa-

ration d'un moteur, mouture.

Les deux derniers jours ont été consacrés a 1l'évaluation
des résultats du travail du séminaire et a 1l'énoncé des recomman-

dations.
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d) Formation des gestionnaires, formation et recyclage

des membres des comités de gestion

Elle a conné lieu & un séminaire qui s'est déroulé du 4
au 18 Novembre 1985 sous la responsablllte de trois cadres nationaux
et permis :

— d'analyser les modalités de gestion des moulins ap-
,pliquées par les groupements villageois féminins ou mixtes ;

- de préparer le programme de formation & 1l'intention des
responsables régiocnales d'économie familiale pour la gestion des
moulins villageois ;

- de tester le matériel pédagogique é&laboré dans le cadre
du projet PFL/BKF/001 et d'apporter les modifications nécessaires en

tenant compte des spécificités des différentes régions ;

-

= de participer a la formation des responsables régionales
c'économie familiale & Ouagadougou, en utilisant le matériel audio-
visuel développé dans le cadre du projet.

Les activités ont &été réalisdes et ont abouti 3 la cons-
titution de diverses fiches techniques sur la gestion des piéces, 1le
cenditionnement des produits traités, l'entretien et les réparations
des moulins.

l.4.4. Formation des responsables régionaux chargés du

suivi des moulins

Cette formation a été assurée au cours d'un séminaire qui
s'est tenu A Ouagadougou du 7 au 18 Septembre 1987 et a regroupé 22
participants dont 11 femmes. Dix ex-ORD sur 11 étaient représentés

ainsi gu'une Organisation non gouvernementale (ONG), "les 6 S".
Le contenu de la formaticon comprenait trois parties :

a) Premidre partie :
- exploitation des rapports établis en février 1987 par
les participants au séminaire sur la situation des moulins de leur

zone j§
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- analyse des problémes et 61ff1cu1tés rencontrés tant
par les agents d‘encadrement que par les membres des groupements
villageois féminins dans la gestlon des moulins;

- recherche des causes et des conséquences de ces dif-

ficultés et des solutions adaptées a chaque milieu concerné.

b) Devxidme partie :
— anaiyse des différents documents coﬁptables'utilisés 3
- acquisiticn de notiuns de base en comptabilité ;
= etudes de cas et exercices pratiques a partir de
données réelles.

c) Troisiéme partie :
- présentation des séries &éducatives, leur importance dans

la formation des adultes, rdle de l'animateur dans leur utilisation ;

r

- apprentissage 3 la manipulation des images de la série
Sducative sur la gestion des moulins & partir du scémario ;

- jeux de rdle sur 1l'animation de réunions comportant la
présentation du flanélographe ;

- visite au village de Sanon od, regus par le groupement
villageois féminin, les séminaristes ont pu : 4

* tenir une sdance de formation sur la premiére

séquence du flanélographe, "regardons comment fonctionne notre moulin®;

* &échanger des avis avec les membres du comité de

gesticn du moulin sur les réalités vécues par le groupement.

La méthode pédagogique utilisée au cours du séminaire a été
celle de la participation active des séminaristes a partif de
1'échange de leurs expériénces, de la recherche de solutions a leurs
difficultds, de travaux de groupes ou individuels favorisant leur
autoformation.

L'évaluation faite a la fin du. séminaire a fait ressortir :

-~ 1'intérét de cette méthode de formation ;
- 1'insuffisance de temps pour approfondir les notions de
:comptabilité et la maitrise de 1l'emploi du flanélographe.
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1.4.5. Test du matériel audiovisuecl

a) Films fixes réalisés par la FAO

Ces films ont été présentés et distribués aux participants

- la roue tourne comme introduction & la formation. Il
doit servir a des séances e sensibilisation dans les villages. La cas-

sette du texte est en languec nationale mooré ;

- le fonctionnement et l'entretien du moulin pour la

formation des meuniers et mécaniciens, au niveau de chague ex-ORD.

b) Série éducative sur la gestion des moulins
Congue en 1984 par le projet PFL/BKF/001, en collaboration

avec la Fondation Friedrich Naumann, cette série comporte :

- un flanélographe de 52 images ;
- une fiche pédagogique pour l'animateur ;

- un album des images réduites.

Testée dans de nombreux villages, elle a été progressi-
vement améliorée pour &tre finalisée & l'occasion du séminaire
organisé par le projet TCP/BKF/6659. Un exemplaire ccmplet a été
distribué A chaque participant.

c) Centre de fcrmation des meuniers et mécaniciens
Créé a l'occasion du séminaire sur la formation des

mécaniciens, ce centre n'a que peu servi depuis lors.

A la demande du Gouvernement, un projet a pu procéder A

des travaux complémentaires sur les installations faites.

CONCLUSTION

; Les organismes publics, parapublics et non gouvernementaux
désireux de généraliser 1'emploi des moulins pour la mouture des
céréales, l'ont inséré dans les activités des groupements villageois,
dans ceux des femmes nctamment. Si l'utilisaticn du moulin par les
femmes vivant en milieu urbain est un acquis, les femmes du milieu
rural sont par contre le plus souvent astreintes 3 la mouture ma-
nuelle du fait du nombre réduit de moulins. L'introduction des unités
de transformation mééaniques dans les villages devrait permettre aux
femmes d'économiser un temps précieux gu'elles consacreraient a
G'autres fins. L'expérience a cependant montré qu'en milieu rural, la
gestion et les aspects mécaniques influaient négativement sur les

résultats attendus de leur utilisation.
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5 LES PRODUITS FINIS

2.1.° PFarine A usage familial

2.1.1. Production artisanale

* Au Burkina s'il y a de structures nationales de promotion
de céréales, collecte, stockage puis la commercialisation tels que
1'OFNACER et les banques de céréales villageoises, il n'en existe pas
pour le produit transformé. Cependant dans les marchés des grands
centres urbains, des femmes individuellement transforment et vendent
de la farine {(mais et sorgho:blancs surtout). Ce commerce essentiel-
lementt réservé - -aux femmes prend de l'ampleur dans la Capitale ol
prés de deux cents femmes vivent:du bénéfice de ce -travail.

* En effet une enquéte sur la transformation, la consom-
mation et la commercialisation des farines locales a été menée du
21/12/1987 au 02/02/1988 dans la provinde du Kadiogo (ville de
Ouagadougou en plus de dix villages distants chacun de 10 km). Cf.
annexe n°® 5.

L'enquéte a touché 461 familles et 171 vendeuses de -
farine dans la ville de Ouagadougou et 346 ménages dans les villages

environnants.

Au niveau dés familles, 1l'objectif visé était de connaitre
les variétés de farines consommées et la nature du matériel utilisé

pour la transformation dechéréales?

Au niveau des vendeuses, il s'agissait d'obtenir des
données sur la rentabilité des différentes farines vendues et de

connaitre le matériel de mesures utilisé.

Les enqﬁéteﬁ-devaient ég@lement permettre de connaitre le
mode de conservation des farines, d'identifier les farines les moins

consommées et d'en recenser les raisons.

Les résultats obtenus peuvent &tre résumés de la fagon

suivante :

= Au niveau du v111age : d'une manidre générale, les familles
consomment le mil et le sorgho blanc sous forme de to, bOUlllle,

belgnet, galettes, couscous.
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Les céréales les moins consomm‘es sent :

- le riz pour son cciit
- le mais spéculation pas tr®s connue dans la zone
- le sorgho rouge du plateau central poar son goiit et

son aspect pas trés agréables.

Cependant le sorgho rouge est beaucoup apprécié en dolo
(bitére locale) et: dans le traitement des diarrhées et des dysentéries

des enfants.

-~ Au niveau de la ville

Il resscrt que la;farine de mais est la plus vendue sur
les différents marchés. Ehsuite par ordre viennent le sorgho Llanc
et le mil. L'approvisionnement se fait le plus souvent sur les
marchés de vente. Les marcﬁés'ne sont pas toujours dans les secteurs
de résidence des vendeuses. La farine de mais et du sorgho se con-
serve plus longtemps (environ 1 mois) qﬁe celle du mil (7 jours au
maximum) bien séchée et mise dans des sacs ou des grands plats
recouverts de plastic. Au niveau de Ouaga, la transformation (décor-
ticage et mouture) se fait principalement au moulin et les quantités
écrasées varient entre 1 tine (15 kg) 3 un sac de 100 kg. L'emballage
fait souvent défaut car la Farine se vend généralement emballée dans
du plastic (a4 25 F CFA) acheté d'habitude par le client.

En général le décorticage et la mouture étant humide
le probléme de conse?vation se pose. Dans les villages, la farine est
rarement conservée, la ménagdre appréte sa farine juste pour les
besoins du moment. Les villageois vivent généralement de leur récolte.

2.1.2. Production industrielle

Cependant des essais ont eu lieu au niveau industriel au GMB
(Grands Moulins Burkinab&) ou(Faso Mugu) dans les cas de la mouture
séche du mais blanc. L'approvisionnement de la céréale s'est fait dés
la récolte et transformé industriellement. Cette farine fut ensuite

stockée.
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- Mouture s&che du mais et vendue en période de soudure
dans les localités proches de l'usine. L'expérience fut concluante
mais l'usine s'est heurtée entre autre a un probléme d'approvision-

nement.

2.2 Farines composées

- Les G.M.B. transforment du blé importé (pain et patisserie)
et du mais local. Une expérience de mélange a raison de 5 a 10 % de
farine de mais dans la farine de blé destinée a la panification est
en vigueur depuis 1987, soit 1 500 T de mais traités par an. L'expé-
rience est récente et poursuit son cours. Cependant des magasins
pilotes de vente de patisserie et de pain sont mis en place pour

faire connaitre les dlfférents prodults.

Slgnalons qu'un projet semblable “blegho (blé-sorgho blanc
a dé]& eu lieu au Burkina il y a prés de 20 ans avec le sorgho blanc,
mais le projet s'était heurté au gofit du consommateur et a 1l'ignorance
des boulangers quant 3 la nouvelle technique utiliség‘pour la fabri-

cation du pain. ”

= Actuellement les GHB ont déc1dé de réalxser des investis-
.sements qui permettront d'augmenter la capacité de mouture. de moulin
de 60 tonnes/jour (soit une augmentatlon de 50 % dg_capac;té). L'in~-
térét de cette extension réside essentiellement dans le fait qu'elle
permettra surtout une moﬁture aussi bien du blé que des céréales
locales comme le mais, le mil ou le sorgho. 11 permettra également
‘des productions plus partlculléres comme 'les grits de mais utilisés
-par les brasseries ou le corn-rice employé en allmentatlon humaine
dont des tests culinaires ont déja eu lieu. '

Le projet est en cours d'exécution.

2.3. Cas des semoules et gruaux -

Plusieurs utilisétions'posSibles existent en ce qui concerne
les semoules et gruaux mais elles sont surtout domestiques (babenda,
gonré etc...) et la vente de ces produits est réservée souvent aux
femmes &gées qui maitrisent la technique de préparation. Cependant

la semoule fine sert a la préparation du couscous.



En effet s'il est vrai que la consommation du couscous
(semoule plus ou moins fine cuite & la vapeur mangée sous diverses
formes) est moins répandue que celle du td, il est & signaler que le
produit frais ou séché salé ou sucré est vendu sur la place du marché
et surtout aux abords des lieux publics, les établissements scolaires

notamment. Le prix est assez modique 10 a 25 F CFA ce qui permet aux

enfants de s'en donner & coeur joie au cours des récréations.

Dans d'autres lieux, les bordg?route, a coté des services
et chantiers eic..., le couscous est accompagné de yaourt ou lait
caillé bien frais. Ce couscous est fait, & base du mil décortiqué
ou de la farine du mais jaune.

2.4. Les farines infantiles & base de produits locaux

2.4.1. Misola

La farine Misola est produite & 1'Est du pays dans la ville
de Fada N'Gourma (Province du Gourma) au sein du CREN (Centre de
Récupération et d'Education Nutritionnelle) de 1'hépital. L'unité
de production de Misola fonctionne depuis Octobre 1982 (pour sa
commercialisation) de fagon artisanale et s'intégre au programme de
développement de soins de santé maternelle et infantile de la région
depuis février 1986. L'action de Misola est soutenue par une ONG,

Fréres des Hommes.

a) Caractéristiques
- Composition : association céréales légumineuses

Mil, soja, lait, arachides (pour 100 g de produit).

Année 1987
(Nouv. formule)

Année 1982
(Anc. formule)

Ingrédients
(en g/100 g)

! !
! !
1 !
1 1
Farine de mil grillé N 45 % ' 55 %
Soja grillé ! 20 3 ! 25 %
1 1
Lait écrémé : 15 % . -
Pite d'arachide ! 10 & ik 10 %
] . 1
Sucre » 9 % g 5 %
i ]
Additifs : ” "
Sels de fer, iode, nacl 1 1 % ! -
L] !
Pain de singe, levure de dolo ! !
£ 7 :
séchée, feuilles séchées de baobabf - 5 5 %
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- Valeur nutritionnelle

Valeur énergétique 430 kcal pour 100 g

Protides 22 g

Lipides 11 g

Glucide 59

Eau 4 g

Cendres 4 g

Fer il 32 mg (y compris l'additif sous forme

de citrate de fer ammoniacal).

L'analyse chimique est satisfaisante, l'analyse bactério-
logique semble montrer une teneur en moisissure supérieure a la

limite admise par la législation francgaise.

b) Quantité produite
.300 & 350 sachets/mois & raison de 1/2 kg/sachet avec

une durée maximum de conservation 1 mois.

c) Acceptabilité du consommateur
- positive auprés des enfants, méres et le milieu d'apreés
un rapport d'évaluation du projet effectué du 6 au 19/07/1987 par
- le CESAO0 (Centre d'études économiques et sociales <'Afrique Occi-
dentale).

d) Filiére de distribution
- villages environnants cée la ville de Fada notamment
dans les CSPS (Centre de Santé et de Promotion Sociale) de la

province dans la Capitale & travers deux maternités sculement.

- prix de vente = 225 f/éachet de 500 g.

e) Organisation de la production _
La farine Misola a été confiée a deux femmes burkinabe
responsables cde l1l'unité e fabrication, de l'approvisionnement en

matidres premiéres locales et de la distribution.

L'approvisionnement en matidres premiéres se fait sur
la place du marché local. Le lait en poudre était fourni par l'aide
alimentaire ainsi que les additifs {fer, I. et Naél). L'auﬁofinan—
cement de la production est assuré par la vente des sachets de
farine, 1'achat des matidres premidres et les frais de fonctionnement
courant.
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Les locaux du CREN servent 1'entrepot de graines, du matériel et des
stocks. La fabrication se fait au CREN avec les meéres venues accom-—

pagner leurs enfants.

f) Plan technologique
- matériels utilisés : une marmite pour torréfier, unc
décortiqueuse a soja, toutes de fabrication locale (voir schéma)
moulins de ville, un séchoir solaire, grands plats pour le mélange
des ingrédients, grandes bonbonnes & couvercle hermétique et les

sachets;

- les différentes étapes de la préparation des céréales
et su soja sont longues et difficiles comprenant lavage, décorticage
du soja, séchage, grillage. Le mil est non décortiqué. Les graines
sont grillées avant mouture, puis sont ensuite malaxées. Toutes les
méthodes utilisées restent artisanales et sont reproductibles en

zone rurale.

g) Mode d'utilisation
- La bouillie se prépare a l'eau, comme la bouillie de
mil; la farine est délayée dans le méme volume d'eau froide puis le
mélange est versé dans 2 A& 3 volumes d'eau bouillante et cuit dix
minutes au minimum. En fait la consistance est adaptée 3 1'Age et au
golit de 1l'enfant. Il est cocnseillé d'ajouter du jus de citron u du

tamarin ou son égquivalent au cours de la préparation.

- Miscla est aussi une recette pour 1l'éducation nutri-
tionnelle car partie intégrante du CREN et du Service mdre et enfant.
Le Service de la santé de la mére et l'enfant de Fada permet aux
femmes de s'informer et de discuter entre elles sur les problémes
nutritionnels. Certaines préparent la farine chez elles, pour ce

faire, de nouvelles proportions sont mises au point qui sont :
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1 1
i " , Ingrédients
: i , en g/100
! t !
1 ! ]
Mil brut ! 2 yorba * ! ou 2 bols ! 61 %
1 1 1
Soja brut y 1 yorba : 1 bol ; 21
Arachides grillées ! 1/4 yorba i % bol ! 12
1 1
Sucre . % boite de lkg, 4 morceaux i 6
Sel ! 2 cuilléres a ! !
! soupe rases ! 1 pincée ! 1
! ! !
4 ! i

Si les femmes disposent de péin de singe (fruit du baobab),

elles réduisent la quantité de sucre a 1/4 de boite.

2.4.2. Den Mugu

La farine Den Mugu (nom dioula qui veut dire farine pour
enfant) est produite dans la ville de Banfora (Prouvince de la Comoé
au Sud du Burkina), au sein du CREN de 1'hopital. L'unité de

production est a ses débuts : fin 1984 pour les essais et 1985 pour

sa vulgarisation.

a) Caractéristiques

- Composition
Mil 60 g
Lait 30 g
Haricot 10 g
Fer (FeS04) 100 mg
Zinc 100 mg

Les essais sont en cours pour remplacer le lait par le

poisson séché.

- Valeur nutritionnelle
Aucune analyse n'a &été encore entreprise pour déter-
miner les différentes compusantes chimiques et la qualité micro-

bienne.

s of os

* Yorba = Une unité de mesure employée sur les marchés
locaux, équivalent a environ 3 1.




b) Quantité produite
100 kg/mois dans de sachets de 400 a 500 g.
La production totale de 1l'année était de 1,666 T.

c) Acceptabilité du consommateur
Le projet Den Mugu n'a pas encore &té évalué, cependant
des enfants récupérés uniquement a base de cette farine ont semble-
t-il eu de bons résultats.

d) Filiére de distribution
CSPS de la pruvince de la comoé
La clinique des sages femmes de la Capitale
Prix de vente 100 F CFA/sachet.

e) Mode d'utilisation
6 mois A 1 an = 2 cuilléres a soupe par bouillie
1 & 3 ans et plus = 4 & 6 cuilldres a soupe

‘Ajouter sucre plus du citron a la bouillie.

f) Organisation
Den Mugu est un projet soutenu par une ONG, intégré au

CREN de l'hopital. Il n'a pas encore de mcyens propres de fonction-
nement (matériel et personnel requis).

La fabrication n'est pas bien maitrisée : par exemple
mil et haricot sont non torréfiés. L'approvisionnement en mil et
haricot se fait sur la place du marché local, le lait est subven-
tionné.

2.4.3. Autres expeéricnces

Une tentative de mise en place de fabrication de farine
infantile est en cours au secteur 30 de la Capitale. Il s'agit
d'un projet canadien qui est en phase d'étude ; 1l'équipe responsable
de la fabrication doit aller s'acquérir de l'expérience de misola
avant sa mise en rcute.

Sarfoem's



CONCLUSTION

En général dans le domaine des farines infantiles, le
probléme crucial est celui de l'emballage et de la conservation ;

ceci affectant la large distribution des produits finis.

La distribution a lieu au CREN, dans les villes de
prdduction et dans les environnements immédiats. Les différentes
structures de vente s'approvisionnent auprés de 1l'unité de
production. Les produits semblent étre plus distribués en ville

et dans des structures de santé et peu en milieu rural.

Le prix maximum étant de 100 & 225 F CFA, par rapport 2
une bofte de farine instantanée importée de méme poids qui vaut 700
4 850 F CFA, détermine les groupes susceptibles de 1'acheter, bien
qﬁe fixé'aﬁ'juste prix permettant seulement le fonctionnement
courant de la fabrication. e

Les différentes productions n'arrivent pas i satisfaire
la demande. Néanmoins les différentes étapes de fabrication peuvent
étre maitrisées ou méme améliorées (torréfaction, mélange).

L'approvisionnement en matidres premidres locales n'est pas toujours

' satisfaisant et est souvent fonction de la récolte de 1'année.
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2.5. Autres utilisations des céréales locales

Les boisscns traditionnelles

2.5.1. Le dolo ou bié&re de sorqgho

7 Parmi les boissons traditionnelles il convient de noter
1'importance toute particuliére du dolc (biére de sorgho) dont la
consommation est généralisée. Sa fabrication constitue une activité
économique non négligeable et occupe au moins 900 femmes A Ouagadougou
(fabricantes et revendeuses) regroupées en une association de

dolotiéres pour la défense de leurs intéréts.

' Le dolo est une boisson "légdrement alcooliqéé'(4 degrés)
fabriquée a partir du sorgho germé (16 kg peuvent servir a la prépa-
;ation de 80 1 de dolo) dont l1l'usage stimule l'ardeur des travailleurs
d'une maniére générale, rehausse l'at m.osphére des jours de fétes et
autres manifestations. Il engloutit de trés grandes quantités de
céréales (sorgho rouge et blanc) qui lui sont consac;égs et de fagon

croissante chaque année.

. Sa préparation dure deux b trois Jours selon les régions
mais sa durée de conservation est de 1 jour (en principe).

. Signalons qu‘une tentatlve de mise en bouteille du dolo
(embouteillage et stérxlxsatxon) a &té entreprise par uneuaasqgiatlon~
de religieux et reprise par la SO.B.BRA (brasserle natlonale) en

1987 pour la promotion de la boisson locale (meilleure hygiéne, bonne
conservation, durée de vie plus longue). Cependant le projet s'est -
heurté aux habitudes alimentaires. En effet une fois la boisson

préte est bue le méme jour et le cycle de préparation reprend. Le
reste de la boisson de la veille n'est généralement plus apprécié.

2.5.2. "Zom-Kom", foura, déqué

Les autres boissons traditionnelles viennent loin aprés
le dolo : le"zom-kom"™, eau dans laquelle a été délayée de la farine
grossiére de mil. Traditionnellement de consommation essentiellement
familiale, le zom-kom est la boisson qui accueille 1'héte dans une
famille (notamment mossi) cu la boisson substantielle des marches

salen
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de longue haleine. Il est fait a base de mil uniquement.

La boule de mil ou “foura" délayée dans de quantités d'eau
désaltére, ainsi que le "degué&" (variante du foura) qui lui est
plutSt apprécié dans le lait et sert souvent de collation.

Toutes ces boissons 3 base de céréales ont un succeés
barticulier aussi dans lés villages que dans les villes et surtout
sur les marchds pendant les mois de sécheresse. Ces boissons sont
méme devenues l'apanage de la ville et en ajoutent beaucoup A leur
prestige aux yeux des ruraux.

Il est a noter que toutes ces boissons ont une iﬁdicence
économique certaine. Les quantités de céréales mises & la dispo-
sition des dolotiéres ou autres vendeuses de boisson soustraient
a4 la population des quantités appréciables qui auraient pu @tre
utilisées différemment en particulier en temps de pénuries. Il n'est
sans doute pas question de supﬁfiﬁet ces boissons mais une surveil-
lance de leur préparation s'impose (les ustehsiles.deuﬁréparation,
la qualité de la matiére premiére, hygiéne du produit fini et les
instruments-de vente) afin de permettre un essor,réel de:nos bois-
sons traditionnelles & base de céréales locales.



2.6. Le riz

Le riz est une des céréales les plus consommées dans le
milieu urbain. Il représente 50 % des besoins en céréale chez les
fonctionnaires, travailleurs salariés et commergants. La conscm-
mation du riz prend de l'ampleur méme dans le milieu paysan. Les
jours de marché sont des moments privilégiés pour sa consommation.

La culture du riz s'est développée depuis l'extension des
aménagements rizicoles initiés par le Minist®re de 1'Agriculture et
de 1l'Elevage. Sa culture se pratique de deux fagons :

1°) La culture pluviale est réalisée avec des variétés
rustiques a bas rendement de 900 & 2 000 kg/ha.

2%) La culture irriguée s'effectue avec des variétés
étrangéres généralement hybrides & haut rendement de 3 000 &4 6 500 kg/
ha. '

Le riz est généralement consommé A 1'Stat de graines décor-
tiquées, rarement réduit en farine.

Selon un ordre chronologigque nous allons analyser les opé-
rations telles qu'elles sont effectuées au Burkina Faso.

2.6.1. La réconlte

Elle se fait essentiellement & la main avec des faucilles
et couteaux de fabrication locale ou importés généralement de Chine.
La faucille du type chinois peut &é&tre fabriquée localement 2
condition d'avoir l'acier indiqué.

2.6.2. Le battage

Le battage consiste & détacher le paddy de la panicule selon
trois méthodes :

a) Par frottement - lorsque la gerbe de riz est foulée par
des hommes, (aux fléaux) par des animaux ou par des tracteurs.

b) Par choc - lorsgue le riz est mis en contact avec un
élément mécanique moebile. Cet élément mobile appelé batteur peut étre
mi par pédales et par moteur.
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Le matériel destiné A cette technique de battage est
connu dans les périmetres aménagés. Les prototypes les plus vulgarisés
sont : AGRIMA (Chine de Formose), SISMAR (Sénégal), AGRITOM (France).
Ces types de batteuses sont appelées a "Paille tenue®™ manuellement.
Leur fabrication artisanale est possible. Cependant la mise de fonds
est si importante qu'il faut s'assurer un marché pour 1l'écoulement
avant toute tentative de construction de ce matériel.

Batteuse a pézales chinoises (Chine Populaire)

c) Par égrenage automatique
Dans ce cas la gerbe est tenue mécaniquement par sa base
entre une chaine et un support. L'alimentation en gerbes se fait
depuis une table située sur le cété de la batteuse et les gerbes sont
présentées en nappe entre le batteur et le contre batteur. La paille
est &éjectée aprés avoir parcouru la largeur du batteur.

. Les grains tombent & travers la grille du contre batteur
et sont soumis & l'action du ventilateur. Le paddy ainsi prénettoyé
est convoyé par une vis et un deflecteur.

Dans cette catégorie de batteuses, certains types ont été
introduits dans le pays. Il s'agit de :

* Batteuse Girard et fréres (France) Modéle F 105. Cette
machine a été introduite dans le cadre du Projet "Multiplication des

semences certifides R 2".

* La batteuse Borga d'origine Hollandaise a fait son
introduction dans les centres d'expérimentation du riz et dans des
projets spécifiques des ORD. Au Sénégal ce matériel a subi des trans-
formations dans le bati pour y adapter un moteur.

* La batteuse Sismar (Sénégal) a donné des résultats
satisfaisants dans le battage du sorgho et du riz. Elle a été expéri-
mentée dans la Station de 1'Université, au CNEL et dans l'ex ORD du
Centre.

* La batteuse Marot. Les établissements Marot ont mis
au point et introduit dans le pays une batteuse A mil et sorgho c'un
débit de 8 3 15 quintaux par heure. L'entrainement de cet appareil se
fait par la prise de force ¢'un tracteur tournant a 540 T/mn - 4 proto-
types ont été placés dans les ex ORD. Faute de suivi technique cette
batteuse n'a pas eu le succés attendu.

L N



2.6.3. L'étuvage
Le mot &tuvage désigne un énsemble d'opératicns avant lc
Jdécorticage du riz padiy ; 1'étuvage ccnsiste en un trempage du

paddly suivi d'une Slevation de température puis d'un séchage.

Le but de 1l'étuvage est de produire des modifications phy-
siques, chimiques et organcleptiques intéressant des points de vue
dconomique, nutritionnel et pratique. En effet cette technique permet
d'obtenir un meillcur rendement de décorticage en riz entier, de
conserver les vitamines aprés blanchiment et faciliter sa ccnser-
vation en augmentant la résistance & l'attaque des insectes. (Voir
projet d'amélicration possible avec 'la ‘confecticn de harriques per-
forées).

2.6.4. Le décorticage

I1 cunsiste a séparer le grain de riz des i.alles. Le riz
"décortiqué, tel que sortant du décortiqueur est appelé “riz cargo®.
Le décorticage est réalisé avec différents types d'appareils dont

les plus ccnnus scnt :

- Déccrtiqueurs A mecules

- ‘ H a rouleau de caosutchouc
= > a Landes

J " & cylindre

= o a percussion.

Les déccrtiqueurs A meules-et a rouleaux de cacutchcuc sont

de loin les plus utilisés dans l'usinage u riz.

Les décortiqueurs 3 cylindres sont beauccup employés au
Burkina Faso. Le type ENGELBERG est ‘utilisé pour le décorticage du
riz, du sorgho, du mil et du mais pour les petites quantités traitées

par les femmes. (voir schéma).

Les principaux counstructeurs ayant introduit ce décoertiqueur
au Bufkina Faso sont :
= LEWIS GRANT, -  MASON,
ENGELBERG, - SQUIERS.
-~ GORDON SHULE
- SiACM (abidjan — COte d'Ivoire)
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Fabrication d'urecuve artisanale

pour l'étuvage -

Trouaison du ecloisonnement

e

T

| Fization de lq
cloison d 20 em
du fond it 40y

By
20 cm
V.

i =
| o ]

i, ; . .
Lors du trempage le niveau d'eau peut Fezation d'un robinet a 10 em du fond
étre reglé a volonté.
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CUVE AMELIOREE POUR L'ETUVAGE DU RIZ.




/7)) EUXIEME PARTIE

COMPTE-RENDU ANALYTIQUE DE LA

REUNION DE CONCERTATION
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Le décorticage industriel se heurte au manque de moyens
adéquats. A part la Vallée du Kou*qui posséde une usine de décorti-
cage du riz sur place, les autres périmdtres rizicoles doivent
effectuer de deplacement parfoxs long (txemple Daikiri au Sissalia
aller simple prts de 600 km) pour le traltement de leur récolte car
Sissalia est la seule usine de décortlcage natlonale (géré par Faso

Yaar Soc1été natlonaIL de cummerclallsatlon). Outre les prcblimes

liés au transport, cofit, pertes dues a la manutention etc..., il ya
surtout le fait que le riz sorti A'usine ne répoud pas tou;ours aux
caracterlsthues phy51ques rbcherchts par le consommateur. Cependant
le riz étuvé et uécortxqué répond mleux A ces critdres mais cofite
cher par rapport au riz lmporté car 1'étuvage du riz demeure
toujours artisanal et est entre 1es mains des femmes. Ce secteur
&'activité est non organisé, chaque femme procéde a l'étuvage du riz
paddy :a domicile et le transporte.dans les décortiqueuses de ville
type Engelberg quand ils existent sinon le décorticage se fait

manuellement au moertier et au pilon.

s sf «»

* yallde du Kocu : Le plus grand périmétre rizicole aménagé de
1040 ha ayant deux cycles de cultures. Projet squtenu présen-

tement par la’ coopération hollandaise, .
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. L'analyse des produits finis révéle que le Burkina n'a pas
:une grande exphrlence En matlére de farlne a usage famlllal, 1'action
se SLtue dans le domalne cu secteur 1nforme1 ou les vendeuses ne
sont pas encure organlsees pour acc0mp11r des actiocns d envergure
nationale. Du 901nt de vue industrielle les actxvxtés sont au stade
de projet et il seralt hasardeux de se prcnoncer. Cependant les
tentatives déja m;nées telles que la mlse en bouteille de hidre de
sorgho, farlneSCumposéespour punlflcatlon cu encore farine de mais
par voie séche, se sunt heurtées aux problémes de l'irrégularité des
approvisionnements en quallté et en quantlte et surtout a ceux liés

aux haaltudes allmentalres du consommateur.

En ce qui concerne les "farines infantiles™, outre le
probléme de l'approvisionnement il y a le fait que ces produits sont
méconnus au niveau national. Le circuit de distributicn est limité
aux environgde la zone de fabrication parce que la pruduction se fait
dans l'objectif primcrdial de récupération d'enfants malnourris de
la- zone. On comprend alors pourquoi ces farines n'ont pas la
publicité qu'elles méritent ct restent dans le cadre médical. Ces
farines devraient &tre produites en quantité suffisante pour couvrir
les besoins en farines infantiles pour tout enfant malnourri ou non.
Les statistiques d'importation d'aliments infantiles sont passés de
31 847 kg en 1980 & 78 545 kg en 1985 soit un chiffre d'affaires
allant de 19 612 647 & 73 220 129 F CFA. Cette nette progression
prouve le besoin croissant du produit, aussi les potentialités

existent pour promouvoir ce secteur d'activité.

Quant au riz, céréale la moins cultivée, est trés appréciée
par les citadins et sert souvent de mets de fé&te pour les villageois.
A travers les multiples plaines irriguées rizicoles la production
est loin de couvrir les besoins du consommateur burkinabeé, d'ol la
nécessité de son utilisation rationnelle : maitriser son traitement
et son circuit de distribution.
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Compte-rendu analytique de la

réunion de concertation nationale

15 — 16 Mars 1988.

Au terme de ses travaux de recherche—enquéte'sur le terrain,
1'équipe nationale a organisé une réunion de concertafion entre les
différents acteurs agissant dans le domaine de la promotion des
céréales locales dont les objectifs et les résultaés sont les

suivants :

Y Objectifs

Les participants de la réunion de concertation nationale

ont eu a :

- examiner 1'ensemblé des probldmes considérés comme entraves

3 la promotion des céréales locales ;

b pen

- proposer et/ou harmoniser les actions concrétes relatives
3 la valorisation des céréales locales ;

- &tudier 1'opportunité de projets d'appui.

; i i Organisation

21 Pour assurer 3 la rencontre un plein succeés, l'équipe nationale
a proposé un programme de travail basé sur des études de cas et d'expé-
rlences vécues sur le terrain pour mettre & nu les probldmes considérés
comme entraves a4 la promotion de céréales locales (technlques de trans-
formation et produits finis notamment).

Un planning de travail a été élaboré :

- Choix de participants (cf annexe n° 5 liste des participants)

- Programme de travail pour la durée de la réunion (cf annexe

n° g programme) .

- Lancement des invitations aux éventuels participants en leur

proposant la réflexion sur les actions d'appui.

& wl wis
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Ainsi pour un bon déroulement de la rencontre, 1'équipe
nationale a préconisé deux commissions plus une visite de terrain sur
la mise en place et le fonctionnement de moulins artisanaux (meules et

marteaux) par des artisans burkinabé.

Des fiches guides basées sur des enquétes ct sorties de
terrain auprés des utilisateurs ont &té élaborées pour permettre les
débats dans les commissions.

3

ITT: . Déroulement

La réunion de concertation nationale sur le programme
régional de promotion des céréales locales sahéliennes s'est tenue 2
Ouagadougou du 15 au 16 inclus. Elle a regroupé 26 participants :
agents d'encadrement du monde rural, ONG, bailleurs de fonds,
fabricants artisans.

- Aprés la séance d'ouverture présidée par le Camarade Directeu
de l'Agriculture, 1l'équipe a fait un bref exposé sur le programme-
Procelos : génese et objectifs et &tat d'avancement du travail.

Deux commissions ont été créées pour discuter des thémes
suivants aspects technologiques des moulins & mil et les farines
(cf annexes n° 7 et 8).

Deux séances plénidres ont permis 3 1l'ensemble des parti-
cipants d‘'échanger des opinions et de dégager de principales recom-
mandations et de mesures d'acco;pagnemént.

Les communications préséntées par 1'équipe nationale et
basées d'une part sur des enquétes de terrain concernant le matéricl de
transformation de céréales et sur la farine (cf enquétes sur la farine)
et des eptretiens avec les utilisateurs d'autre part, ainsi que les
fabricants artxsanaux du matériel de mouture, les vendeuses et fabricani
des farines infantiles ont permis de dégager les difficultés majeures
sur tout le systéme post-récolte, recueillir de souhaits et proposer
des recommandations.

e
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IV. Résultats des travaux

4.1. Aspects technologiques des unités de mouture

A. Inventaire des équipements de.transformation

Les participants ont d'abord pris connaissance des fiches de
rense1gnement portant sur le systéme post—récolte en: matlére d'éQul-
'pement ] ' Ll

- # H - - e w i . 2 - -
i i i I I Vil L] i

;N Batteuses

~ * La premlére batteuse mécanique expérlmentée au
Burkina est le quéle SISCOMA congu et réalisé au Sénégal. Le principe
de la machlne est le passage forcé des épis entre deux surfaces
(batteur et contre batteur) qui arrachent les qralns du rachls,

Le fonctionnement de cette batteuse est assuré par un
tracteur muni de prise de force. La puissance requise est 'de 35 CV. Le
rendement horaire est de 10 a 12 quintaux.

Cette batteuse est polyvalente (mil, sorgho et riz).

; : * Les établissements MAROT ont venu au Burkina des
batteuses a mil et sorgho d'un débit de .8 a 15 quintaux par heurg,
entrainées par la prise de force d'un tracteur de 30 a 35 CV.

-

* La batteuse a riz Borga (Hollande) a fait son intro-
duction A travers des projets de développement’de”la riziculture dans
certains ORD et stations de rechercheé'(Céhhre‘*iﬂauts Bassins, Comoé,
Station de KambOLnsé). Mais le manque de service aprés vente a limité
sa diffusion. Il s' aglt ‘d*une batteuse auto—motrxce.

ERL

I + : - * Les .batteuses a sorgho et riz de marque Votex

. . (Hollande) expérimentées dans la plaine aménagée de la Vallée du-Kou ont

connu un succes. PR B33

coelovs
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A.2. Les décortiqueuses

Décortiqueurs & cylindre métallique du type "Engelberg”.

Ce type d'appareil comporte un cylindre métallique muni de
nervures longltudlnales amovibles dans les gros. modéles et tournant
dans un carter fixe en tdle ou fonte perforée dont la moitié inférieurc
peut s'ouvrir et est doublée d'une grille interchangeable en tdle
d'acier, au droit de l'extrémité du carter ol entre le paddy les
nervures du cylindre sont obliques. Une lame méﬁallique est fixde a

1 1 1ntér1eur du carter selon une génératrice de celui-ci : l'écartement
 de cette lame par rapport au cylindre ‘est réglable. Le paddy chemine
le long du carter et est décortiqué par friction. Les déchets de
ballés Sortent 3 travers la grille du décortiqueur. Généralement le
riz décorthue et les balles sont séparés par un ventilateur monté
..sur le méme bati.

Le réglage de l'appareil est assez simpie.‘Lé couteau ou
lame doit étre écarté de 4,5 mm & l'entrée du paddy et ‘un peu plus a
la sortie. L'ouverture de la vanne de sortie du riz décortiqué aoit
étre resserrée si du paddy sort avec le‘riz, ou au contraire plus
grande si le décorticage est trop poussé.

Le cylindre tourne a environ 800 tr/mn.

_ Lorsque le taux de brlsures est trop important 1'ecartement
. du couteau d01t étre augmenté.

Ces’ décorthueurs sont souvent comblnes ‘avec un polisseur
équipement de petits artisans. '

.+ Parmi les inconvénients de ces appareils il y a le taux de
brisures tr&s élevé et une puissance nécessaire plus élevée gue: pour
les autres appareils.

Ces décortiqueuses sont également utilisées pour le mil,
mais et le sorgho en humide.
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A.3. Les unités de mouture (broyeurs et moteurs).

Il s'agit de l'inventaire des moulins et moteurs les plus
répandus. L'enquéte n'a pas permis d'en connaitre le nombre, cependant
elle permet de cerner les différentes marques les plus utilisées au
Burkina. '
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A.3.1. Spécification des broyeurs des unités de
mouture en usage au Burkina Faso.
Broyeurs a meule
. a) Meule métallique,
$3 ' o (R T nk- Puissance 4
: fogsexactons. : Mod&le ou Type! i requise i_ Pays, 4’origine
E s ;-Premier 2: ;:i E' 5,5 & ; gg ‘S‘ A&GLE?#hRE
; CHAMPENOIS 'V 400 . 5a71 v . FRANCE
, BENTAL : i 7 cv , ANGLETERRE
: RAJAN TRADING : AMUDA i 7 CV : INDE
; REX (GRINMIL ESTO 1945 | 7 cv : INDE
; EUROP MILL i ) ;
; METEX , N°2AME 8,5 | 7 cv : INDE
| FORMERLY RAJAN : 6 Cv : INDE
, INDO AGRO X - 4 cv : INDE
b) Monlin A menle en_cornidon vitrifié ou
en _pierre naturelle
Constructeur E Modéle ou Type E P:i:zigge E Pays d'origine
ABC HANSEN . Diamant , 5a8 cv ; DANEMARK
CHAMPENOIS iV 400 i 5A7,5CV | FRANCE
RAJA , Ston grinder , 528 CV {  INDE
c) Moulin a marteaux
: 4 Puissance : -
Constructeur ! Modeéle ou Type ! 7 { Pays d'origine
i : requise "
RENE TOY et CIE ,Multi. Broetout BA 4 cv { FRANCE
ET. SKIOLD , SB : 6 Cv ; FRANCE
SISMAR : 1 marteau : 7 CV i SENEGAL
, 2 marteaux : ; FRANCE

safdesn
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3

d) Commentaires sur les broyeurs

La majorité des broyeurs & meule métallique que l1l'on
retrouve au Burkina Faso sont des repliques du broyeur Hunt. Le
broyeur Hunt fournit un bon rendement pour la mouture des noix, des
amandes et des arachides. Son efficacité diminue pour la mouture des
' céréales. L'opération de mouture doit &tre reprise 2 ou 3 fois pour
obtenir une farine fine. Ceci augmente les cofits de fonctionnement
(carburant, usure des meules). ‘

En effet en moyenne le cnut a l'achat des meules métalllques
est. de 15 000 F CFA ct on doit, prévolr leur aiguisage régulier et
hebdomadaire a 1 000 F CFA. Leur durée de vie est de 3 mois. Dans
1'année le cofit des meules et celui de l'aiguisage reviennent approxl—
mativement & 112 000 F CFA. '

_ i En plus les meules métalliques accasionnent souvent un
surchauffage des céréales qui laisse un gofit et une odeur de farine
_grilléé. o

Les moulins dotés de meules en pierre pfoduisent des ré-
sultats supérieurs concernant la mouture des céréales comparativement
a ceux munis de meules métalliéues. . N b
_ .. Les meules en pierre ont une durée de vie de 10 a 12 mois
et coﬁtent approximativement 80 000 F CFA et n'ont pas besoin d‘'aigui-

sage hebdomadaire.
T~ TR ; & - s : tm £l Rl

_ . Le broyeur dlamant fabrlque par ABC Hansen est ?e1u1 1e plus
populalre au Burkina Faso, trés apprécié par les utlllsateurs.

Vi
vooew

Les moulins a-marteahx sont peu répandus au Burkina;Fasau
L'expérimentation de ce type de broyeur a surtout été effectué avec
des moteurs 3 refroidissement a air.

Les résultats obtenus jusqu'd maintenant sont peu concluants
et sont en grande partie dus au mauvais' fonctionnement des moteurs
utilisés.

— -
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A.3.2. Classification des unités de mouture en

usage au Burkina Faso

Les moteurs :

a) Les moteurs thermiques & refroidissement a eau
Les marques les plus connues sont :

G fam jaw jem L= jew fem e bem

! _ 1 1 1
! Constructeur ! Modéle ! Puissance ! Pays
L} ! ! - 4
1 1
i LISTER f Aursley x 8 ale cv 5 Angleterre
57 , 1 - i
. ANIL , AvI8 - BB | 8 Cv ; Inde
.® 3 ; . i .
! REx ... KW 588 < 8.CV . _Inde
1 :
f :  ACBAR 5; " 8: Cv 5 - “Inde
L] ! ! 1 =)
, TATA , , 8 Cv : Inde
i 1 ]
;' BLACKSTON : . .16 cv i Angleterre
i PLOCKSTON : ¢ 16 ¢V ! Angleterre
1. 1 1 ]
F PETTER . . 10 cv i Angleterre
t - ! 1 !
CHOPRA Machines 05 I
! i . g E
; CORPORATION E N 4 OSTAD E 7.5 HP : Inde
" .
, LEON : : 8 HP : Inde
i
' Raga i Vertical : 8 HP : Inde
- Y ¢ el 2
B ©t 't o b) 'Les moteurs thermiques: a'refroidissement 3 air
! 1 !
LOMBARDINI ! LDA 450 et 710 ! 6 &4 12 cv ! Italie
i LB e S o L & s sy 4" 4.
] . i ]
BERNARD Moteur. | w239 R 6 a 12 'Ccv:’ i' France
! ! s !
H g_T z.,_,, | E~ 75 ) \ 6 a 12 cCv y Allemagne
LISTER E.: ST1 i 18 YV i Angleterre




_49..

c) Commentaires sur les moteurs

* Moteurs thermiques a refroidissement a eau.
- On constate une utilisation répandue des moteurs
Lister, Anil et Rex Sur le’ terrain. Ces mardues sont privilégiées
par les bailleurs de fonds. Les autrés marques telles que Acbar, Tata,

.2_Blackstqn, Flockston, Petter, Chopra machines, Léon et Raja sont

surtout utilisées par 1l'entreprise privée. Il est a signaler que ces
moteurs de puissance 8 CV marque Raja, Tata, Rex, Acbar, Anil sont
une reproduction du moteur Lister de cette catégorie et par conséquent
l'ensemble des piéces sont interchangeables.

H ) - 1 i - .
- La longevité du moteur est directement liée au respect de

certains critdres au moment de 1'installation 3 savoir isdler le
mqteur dans une pidce séparée du broyeur pour éviter le contact avec
la poussidre.

* Moteurs thermiques a refreidissement a air.

e - Le moteur a refr01dissement a alz do;t, pour obtenir un
hOn repdement, étre lnstallé dans une grande pléce bien aérée. Il

;, @8t important que le moteur soit séparé du broyeur par un mur afin
d'éviter tout contact avec la pouss;ére dégagee lors des opératlons

de mouture.
! s an ) @0 Ngra culs T
- Dans les milieux ol la température excéde réguliérement
40°C il est déconseillé d'utiliser ce: type de moteur car le refroidis-

sement ne peut s'opérer.

- Dans la catégoric des moteurs a refroidissement a air, le

moteur Hatz est le plus répandu au Burkina Faso.



s -

B. Principaux problémes

En général, les principaux problémes dégagés sont les

suivants :

= Multiplicité de marque moulins et moteurs dont la
technique n'est pas toujours maitrisée par les utilisateurs.

- Conduite et entretien des installations (local, systéme
de refroidissement...).

= Mauvais choix du moteur par rapport au moulin (faiblesse
du moteur % moulin).

=~ Robustesse ou qualité (durée de vie) du moulin et du
moteur par rapport a leur utilisation (polyvalence ou non).

- Mauvais choix du moulin (polyvalence ou non) par‘rapport

a son utilisation.
- Compétence de mécaniciens et meuniers.

- Probleéme de service aprés vente : pidces de rechange non
a4 proximité des utilisateurs (surtout dans le cas des moulins des
gfbupements villageois) ; pas d'assistance d'entretien incluant la
formation des utilisateurs. e o o

= Méconnaissance de certains équipements (moulin 3 marteaux

Cas des moulins des G.V.F.

En plus des difficultés d'ordre technique il faut ajouter :

* au plan gestion 2

- insuffisance d'éncadrement (formation, animation, sensi-
bilisation, vérification de compte, visites et réunions etc...) ;

- incompétence du comité de gestion (analphabétisme, tenue

de fiches peu rigoureuse etc...) ;

- remboursement défaillant ;

- probléme du meunier (détournement de recettes, désintéres-
sement, moralité etc...) ;

- inaccessibilité de certains équipements en raison de leur
prix é&levé.
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* au plan socio—-économique ‘
~ concurrence de moulins privés ‘

5% W .= insuffisance de garanties d'approvisionnement (enclavement

géographique) en carburant, lubrifiant, pi&ces de rechanges etc...
b 1nsufflsance de dlSpOﬂlbllltes monétaires des femmes ;

- blocage et contralntes dus a des mésententes ou confllts

internes ;

KRl - dynamisme -du groupe.

* au niveau du bailleur de fonds T

- mise en oeuvre anarchique de l'installation des moulins :
aucun programme d Lnterventlon défini par l'ensemble des structures de

développement 3
- l1l'achat des équipements par le bailleur de fcnds est souvent

effectué en fonction du meilleur prix et non orlenté pour répondre aux

besoins du milieu et le choix des unités de mouture échappe aux services

et agents de terrain.

La polyvalence est trop souvent utilisée comme argument pour
justifier le choix d'un certain type d'équipement quand la pratique
démontre que 10 % seulement de la mouture est consacrée a des produits

autres que les céréales.

Cs Suggestlons

Afln de résoudre certalns problemes 1dent1f1és. nous recom-

mandons :
Sers ) : 4 : &y ik g7

Cl. La mise en marche du Centre National de Formation en
technologie post-récolte qui aura les attributions suivantes :
© — Information - formation - dccumentation
— Essai au centre et test de confirmation chez les utilisateurs |

Appu1 technique aux structures de développement et ONG

1

- Statlsthues et enquetes (programmes 4" évaluatlon).

- Bxploitation des Qanée§ économiques en vue de déterminer

.les normes et seuils de rentabilité par unité de mouture.

PIAF e
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- Liaison avec les centres étrangers ou équivalents.

: - Réalisation et adaptatien de prototype en liaison avec
les fournisseurs et artisans.

. C2. Une exonération de taxes & l'achat des unités de
mouture (pour le G.V.). '

C3. Soutien actif des unités de création artisanale (licence.
La production artisanale devrait &tre encouragée par 1l'introduction
de programme de vulgarisation.

C4. Une demarche 501t entreprlse aupres des pr1nc1paux
ballleurs de fonds pour les sensibiliser sur 1'importance d'acheter
des équipements en fonction du rapport qualité-prix et sur la base des
besoxns spécifiques du milieu requérant et 1l'évaluation des seuils de
rentablllté des équlpements. '

C5. Cas des moulins des groupements villageois.
. * Suivi et formation des utilisateurs
‘' a) Le comité de gestion ; 5

- utilisation pour la formation d'une série éducatiwv¢

sur les moulins ;

- formation a 1°' entretien et a la gestion de 5 a 12
personnes dépendamment de 1° organlsatlon du moulln,

Ty
B3

- recruter des membres alphabétlsés 51 non des gens
gui souhaitent apprendre a lire et écrire. i

b) Les meuniers - : > s

- 2 meuniers par moulin doivent recevoir préféra-
blement une formation compléte sur le fonctionnement et l'entretien

courant des moulins ;

- Différentes formules de formation peuvent &tre

utilisées suivant les besoins des meuniers ;

. formation dans un centre
. formation par accompagnement parrainage avec

un meunier déja expérimenté ;



- formation décentralisée dans la région

- recyélage de trois (3) jours.

- Nous recommandons la création d'un centre de formation
décentralisé au niveau de chaque ex-ORD (12 centres) dans le futur.
it LN i

= Hous in51$tons sur 1'1mportance de dlstlnguer le rdle et

les taches respectlves des meunxers et du mécan1c1en.

t

Une formation continue d'aide-meuniére doit'étre fournie a

des femmes du comité de gestion.

g Faysa Yt o : o fy .

c) Les mécan1ciens

. Vs . . .
st . [ |

Pa; nécanzclen on entend une personne formée et apte a
régler tout probléme de mouture et & réparer les équlpements.

Chaque ORD devrait 3 la mesure de ses moyens engager
1 A 3 m&éaniciehs pour 1le suivi teclinique et les réparations des instal-
- . lations des groupements villageois. 3
oowisi. oLoor ' On.doit s'assurer gue chaque mécanicien ppsséde un
outillage adéquat et .un.moyen. de transport pour assumer. la tiche qui lui -
est dévolue.

1 i

de développement. 1o

Tous les agents qu1 assxstent des GroupementsVLIIageo1s
dans leur démarche d'1nsta11at10n de moullns devraient préalablement

avoir regu-une formation technigue dans ce domaine. ..

C6. Le Service aprésﬁyente__ , I

Les piéces de rechange vendues par les fournisseurs agréés
.sont dlsponlbles mais au double du prlx de leur valeur. En dehors des
pléces Lister, toutes les pléces sont trouvahles au marché b m01ndre

prix.

Les pi&ces détachées sont en ra&gle générale non dispo-
nibles sur le terrain (milieu rural) A moins que l'approvisionnement soit

pris en charge par un organisme.

osif e



Afin de réduire au maximum les pannes il faut prévoir des
installations et un entretien adéquats (voir schéma

Un réseau de dlstrlbutlon décentrallsé pour les pleces
détachées d01t étre développé pour réduire le temps consacré aux
réparatlons. Les bailleurs de fonds devraient fournlr des crédits
pour l'achat de pléces détachées lors de 1'1nsta11at10n d'un moulin
par un groupement villageois. Une liste de pléces détachées nécessair
'devra étre produite A leur intention.

On propose de procéder a l1l'inventaire (l'identification)
des pi&ces détachées le plus souvent requises. pour les réparations.
Nous recommandons d'affecter un quota d'argent a 1'ORD pour assurer
un service ﬁ'approvisxonnement de pléces détachées supervmsé par la

PR

cellule de suivi national sur les noullns.
: s LREFEST 3 -
;. 37 - Les,apprqvisionnements_en.lubrifiant_g;:ca:purant,

La mauvaise qualité des huiles utilisées 'pour l*entretien
des moulins est souvent source de probldme et d'usure prématurée. Un
accent ‘particulier dévra &tre accordé au théme "approvisionnement en
lubrifiants et carburants® lors des séances de formation.

On devra s'assurer sur le terrain que les postes de vente
- disposent des lubrifiants et carburants recommandés lors de la
formation.

La plufalité des marques

PR | A Hiw s

Voir la section probl®mes identifiés et recommandations.

Les installations et abris

Concernant 1'1nsta11at10n et 1l'abri on recommande d'adoptlor
d'nn plan qui devra etre respecté uniformément pour l'lmplantatlon des
moulins a3 mil. “ (Cf. Schéma

siions



4.2. Les farines

-

Une analyse faite a partir des enquétes auprés des

.ménagéres et vendeuses de farine de la province du Kadiogo (cf 1.2

les produits finis) ainsi que les investigations de 1' Equlpe natlonale
sur les expériences de mouture de moulins communautaires, les projets
de fabrication de farine infantiles Misola et Den Mugu ont permis le

constat suivant :

.— Dans, 1'ensemb1e du Burklna Faso, les preparatlons tradi-

_tlonnelles a base de céréales (mll. sorgho, mais) demeurent il'es-

sentiel de l'alimentation.

Les principaux plats consomnés sont le td, le souscous,

" . les bouillies- et scmoules accompagnés de sauces généralement cons-

titudes d'éléments de complémentation de nature variée. Aussi une
mouture plutdt fine que grossidre est recherchée pour la préparation

du t86, aliment de base le plus répandu.

- Cependant les céréales (sorgho blanc, mais surtout) ne
sont pratiquement pas consommés sous forme de grains entiers non
décortiqués. Ils subissent une transformation primaire qui consiste
3 enlever le péricarpe du grain riche en fibres cellulosiques ‘indi-
gestes (décorticage) puis 3 moudre 1l'amande du grain. Le mil, ‘trans-

formé pour le td est rarement décortiqué.

- Le décorticage est effectué soit au mortier de bois et
au pilon (aPrés humidification du gra1n ou trempage dans une solution

acide ou alcaline selon les gofits locaux), soit beaucoup plus rarement

' dans des décortiqueuses artisanales dont sont équipés quelques moulins

g}

de villes.

Les grains décortiqués et souvent lavés, sont ensuite
réduits en farine et semoule de différentes granulométriés-tﬁouture)
soit au pilon, soit sur des meules de pierre, soit dans des moulins a |

moteur dont il existe aujourd'hui de nombreux types {(cf. 4.1)

%:.-/..

6 : sorte de purée de farine de céréale plus ou moins consistante

selon les gofits et habitudes alimentaires.



- La mouture est l'opération la plus pénible et la plus
lbngue. elle demande en moyenne dans le cas d'un travail au pilon,
quatre fois plus de'temps que le décorticage. Pour cette raison
les femmes se contentent bien souvent (selon 1l'aisance de la famille)
de décortiquer les graihs au pilon et font effectuer la mouture par

_les moulins artisanaux quand ils existent.

——— T f - =

Le sorgho et le mais sont consommés dans les régions qui
en produisent. Il est & remarquer qu‘un facteur important de changeme!
d‘habitude alimentaire 1ié au phénom2ne d'acculturation apparait dans
la zone urbaine; C'est celui de la consommation c¢u mais blanc dont la
culture n'est pas généralisée et qui cependant est prise ﬁar la popu-
lation urbaine, ceci pose un probléme dfapprovisionnement, de conser-
vation et de transformation.

4.2.1. Farines infantiles

La production de la farine nécessite de multiples opération:
qui comprennent le triage, lavage, séchage, mouture, refroidissement,
embéllage et enfin stockage du produit fini. La production doit se
faire dans des conditions satisfaisantes d'hygiéne des locaux, des
outils et des travailleurs et compatibles avec une bonne qualité bact:«
riologique du produit.

4.2.2. Les goulots d'étranglement

Les difficultés majeures a prendre en compte sont :

= les locaux et outils de fabrication propres inexistantea
surtout dans le cas des farines infantiles ;

- Irrégularité et moindre qualité des approvisionnements de.
matidres premiéres.

- Mode de conservation et stockage insatisfaisant.

“La farine sdche se 'vend dans les marchés locaux dans des
plats non recouverts ou l'hygiéne et le mode de conservation et de
stockage laissent a désirer. Le probléme de conservation est d'autant

plus compliqué que la mouture s'effectue en général par voie humide ;

wxf e



— circuits de distributions réduits. Les farines sont
vendues en général dans les grandes villes oll il existe un flux

monétaire appréciable ;

- mangue ou insuffisance du contrdle de la qualité par les
laboratoires nationaux afin de certifier la qualité aux consommateurs

des produits ;

- techniques culinaires et habitudes alimentaires multiples

font obstacle A une certaine uniformisation d'action ;

- manque d'information ou méconnaissance des actions déja
- menées surtout dans le. cas des. farines infantiles afin d'éviter

_certaines erreurs. i

4.2.3. Suggestions

- Organiser les vendeuses de farine en coopératives ou
entreprises de vente de farine de la capitale en mettant a leur
disposition du matériel nécessaire (décortiqueuse, moulin, séchoir,
emballage etc...) et leur assurer un approvisionnement régulier des
céréales; certaines céréales ont un cours qui varie selon les époques
de 1’année. On pourra tenter d'effectuer les achats au moment ol la
disponibilité est importante et donc les prix plus bas. Ceci supposant
de bonnes capacités de stockage qui n'altérent pas les céréales.

- Les outils de production doivent tenir compte de la qualité
recherchée de la farine qui elle méme est fonction des habitudes ali-

mentaires.

L'emballage de la farine, sachets transparents (ou colorés
pour les farines infantiles) aura une présentation plus soignée pour
donner une image attrayante cdu produit. En plus une solidité de
l'emballage est nécessaire pour éviter les pertes durant le transport
et le stockage (chez les revendeurs).

- Promouvoir l'utilisation de la farine infantile & base de

nos produits locaux :

* une fabrication décentralisée de la farine en tenant

compte des spéculations agricoles en vigueur ;

* gensibilisation des méres & leur utilisation ;



.—58-.

* vulgarisation (apprendre aux méres des campagnes a
la fabriquer) ;

* maitriser sa production dans des conditions
d'hygiéne et autre admise (Misola pouvant servir d'exemple) ;

* renforcer le contrdle bygiéno-diététique par les
laboratoires nationaux ;

* la farine infantile devra étre dans la mesure du
possible utilisée comme recette pour 1'éducation nutritionnelle.
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RECOMMANDATTIONS

Recoﬁmahdations sur la pluralité des marques

- Con51dérant la m;se en oeuvre incontrdlée de l'installation des
moullns et | i absence d'un programme d'1ntervent10n applxqué par
1l'ensemble des structures de developpement ;

3 o S ey . o ' i ;
- Considérant que le choix des unités de mouture échappe aux services

et aux agents de terrain ;

- Considérant que’les bailleurs:de fonds'achétent les équipements en
fonction du meilleur prix sans prendre en compte les besoins du
milied (cas des moulins communautaires) i '

G T o T B 5 deen "
- Considérant que certains équipements sont non accessibles en raison
de leur prix élevé ; e
1a commission nationale de concertation tenue les 15 et 16 Mars 1988

a Ouagadougou recommande :
- Que les unités de création artisanale sgient soutenues activement

et encouragées par l'introduction de programme de vulgarisatjion.

- Qu'une démarche soit entreprise auprés des princibaux Bailleurs de
fonds pour les sensibiliser a l'importance d'acheter des équipements
en fonction d'un rapport qualité-prix et sur .la base des be501ns
spécifiques et l'évaluation des seuils de rentablllté.

La Patrie ou la Mort, Nous Vaincrons !

o e
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Recommandation sur l'installation et abri

- Considérant les fautes techniques d'installation et de cons-

truction d'abri constatées sur le terrain,

La réunion de concertation nationale tenue les 15 et 16 Mars 1988
A Ouagadougou recommande :

- L'adoption d'un plan qui devra &tre respecté uniformément pour
1l'implantation des moulins & mil.

Recommandation sur la formation et suivi des utilisateurs

- Considérant le manque de formation des utilisateurs et inter-

venants par rapport aux attentes de moulin ;
- Considérant l'absence d'un programme de suivi a tous les échelons

. La réunion de concertation nationale tenue les 15 et 16 Mars 1988

a Ouagadougou recommande :

- L'affectation d'un quota d'argent par les bailleurs de fonds a
tout projet d'installation de moulins pour assurer la formation des
utilisateurs.

- La formation systématique et compldte des utilisateurs et inter-
venants a tous les échelons de ‘l'activités des moulins ': comité de

gestion, meuniers, mécaniciens et agents de développement.

La Patrie ou la Mort, Nous Vaincrons !

La réunion.

-



Recommandation sur le service aprés vente

- Considérant les difficultés d'approvisionnement en pié&ces

détachées et ¢n carburant et lubrifiant des utilisateurs ;

La réunion de concertation nationale tenue les 15 et 16 Mars 1988

a Ouagadougou recommande :

- Que les bailleurs de fonds prévoient des crédits pour l'achat de
pieces détachées lors de l'installation d'un moulin et qu'une liste
de pidces aétachées nécessaire soit produite a leur intention.

- Qu'une enveloppe financiére soit affectée aux ex-ORD pour assurer
un service d'approvisionnement de pi&ces détachées supervisé par
la cellule de suivi nationale sur les moulins.

Recommandation sur le centre national de formation
en_technologie post-récolte.

- Considérant le manque de structure nationale de coordination des

activités de technologie post-récolte ;

- Considérant le manque d'infrastructures et de sources de formations

appropriées ;

- Considérant l'absence des tests techniques officiels de confirmation ;|

- Considérant 1'absence d'enquétes et de données statistiques;

- Considérant 1l'absence d'études économiques pour déterminer les scuils

de rentabilité;

- Considérant :1"inexistence de liaisons avec les centres

étrangers ;

- Considérant 1l'absence de réalisation et d'adaptation de prototypes
en liaison avec les fournisseurs et artisans.

La réunion de concertation nationale tenue les 15 et 16 Mars 1988 a
Ouagadougou recommande l'institutionnalisation du centre national de
technologies post-récolte et la création d'une cellule nationale de
suivi responsable de 1'évaluation des besoins en formation-récyclage
constaté sur le terrain.

La Patrie ou la Mort, Nous Vaincrons !
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SYNTHESE DES REFLEXIONS ET DES

RECOMMANDATIONS

LA TECHNOLOGIE

1.1. Mise en placa .des moulins

Les investigaticns de l'équipe nationale suivies des débats
de la réunion de concertation nationale ont permis de constater :

1) qne}gechnologie de la mouture mécanisée est fort appréciée
au Burkina od ellc est largement appliquée et bien maitrisée dans les
secteurs urbains et péri-urbains par les entrepreneurs privés. L'intro-
duction des moulins faite par des particuliers dans un but lucratif se
héurte quand méme au probldme technique (installation et entretien)
méme si généralement la gestion est assez bien maitrisée ;

2) pour 1l'instant, malheureusement la généralisation de
1'emp101 du moulin est surtout constatée au niveau des villes tandis _
gue cdans les campagnes les femmes sont toujours astrezntes a la mou-
ture manuelle. A cela plusieurs raisons parmi lesquelles on pourrait
évoquer le nombre insuffisant des moulins, le plus souvent installés
a proximité. des grands marchés et le peu 4d' enth0031asme de nombreux
propriétaires a placer des moulins en zone rurale compte tenu de 1la
faiblesse du revenu. C'est pour ces diverses raisons et pour que la
femme rurale ne soit plus un laissé-pour-compte de la société que des
~organismes publics et para-publics, des mémes que les organisations
non gouvernementales ont été conduits a insérer la gestion des moulins
dans les activités de nombreux groupements villageois particuliérement

ceux des femmes;

' 3) gque la possession d'un mculin par un G.V. ne constitue pas
une fin en sci. En effet bien que les avantages soient évidents,
divers problémes se posent et leur complexité nécessite une approche
prudente dans la recherche des solutions ; car il se trouve que ces
différents avantages (alldgement du travail de la femme, renforcement
de l'esprit communautaire, profits engendrés contribuant a 1l'amélio-
ration des conditions d'existence de la communauté etc...) ne peuvent
8tre atteints qu'aprds avoir surmonté un certain nombre de difficultés.

and »u



Parmi ces problémes il y a ceux 1liés A la nature du matériel
(maitrise, installaticn et entretien), la formation du personnel
(mécanicien, meunier ...) et enfin la gestion des moulins communau-

taires;

4) l'existence de plusieurs documents méconnus sur les
moulins des G.V. issus des séminaires organisés par le Ministdre de
1'Agriculture‘et de 1'Elevage avec 1l‘assistance FALO (rapports,
matériels audio-visuels et didactiques).

Aussi l'équipe nationale fait sienne les recommandations
issues 'des journées de concertation nationale et propose la vulga-
risation auprds de tous les acteurs (ONG, Urganismes publics et para-
publics...) intéressés par la mise en place des moulins, du'plan
~«d'installation d'un ‘moulin proposé a la page suivante (moddle de
construction du local et systéme de refroidissement. "

Il serait alors souhaltable qu'un lot de ces documents et
natériels soient mis 3 1la dlspositlon de chaque acteur (ex ORD et
uinistéres intéressés, ONG) pour leurs exploitations ratlonnelles.

L'équipe natxonale souhaite que la Direction de 1la Vulgari-
“sation Agricole crée par Kiti n° AN V—0173/FP/AGRI/EL du 6/04/1988
soit déaormais associée 3 toute action de vulgarisation, ceci dans
l'ohjectxf fondamental de sen51blllser les acteurs A tous les niveaux
d'1ntervent10n central réglonal et agent de terrain sur le probléme
du post-récolte en général ainsi que la diffusion des procédés de
valorlsatlon des produits agricoles.

L'équipe nationale propose une &tude plus approfondie au
niveau des Organisations non gouvernementales en matidre de la
promotion des céréales locales afin d'uniformiser les différentes
actions entreprises.

--/--



Y. 2. Construction des unités de mouture

En ce qui concerne la fabkrication des unités de mouture,
1'équipe nationale pense qu'il serait hasardeux dans un éroché
avenir de créer une unité de production artisanale de moulins.

Plusieurs contraintes doivent &étre levées a savoir 1l'approvisionnement

“de la matlére premlére lmportée, la volonté ferme des artlsans de se

regrouper ; &tude de fact1b111té et cde rentabilité a° un moulln de
fabrication locale par rapport au moulin 1mporté et enfln sa durée
de vie et son acceptablllte par rapport aux acquereurs potentlels.
Ces moul1ns locaux sont a leur début et il serait mieux d‘encourager
les éventuels entrepreneurs, tester leur apparell, les corrlger afin

de les vulgarlser avant at entreprendre une actlon ‘de grande envergure.

II. LES PRODUITS FINIS

L'équipe nationale a constaté quc la vente des farines a
usage dbgegtique demeure encore au niveau du secteur informel, ou les
potentialités sont imexploitées. Les problémes d'approvisionnement en
céréales seront plus vite maitrisalbles si elles étaient regroupées
pour créer une banque de céréale afin de pallier a un déficit
&ventuel et l'utilisation rationnelle des céréales. Pour ce faire
1'éguipe nationale propose un projet de coopérative de vente de farine
3 base de céréales locales dans la capitale en tenant compte de

1'intérét individuel de chaque vendeuse.

Quant aux farines infantiles 1'importance n'est plus a
démontrer. Il serait souhaitable qu'un projet du genre Misola ou Den
Mugu puisse exister dans une autre région pour l1'amélioration nutri-
tionnelle des enfants en général. Ces farines infantiles devront
dépasser le cadre "santé-- récupération™ pour &tre connues des larges
masses et pour &tre considérées comme des préparations pour 1l'ali-
mentation des enfants ou pour usages didtétiques ou culinaires a

Hase de nos céréales.



CONCLUSION

Cependant toutes ces actions pour étre viables doivent étre
sous-tendues par une structure autonome de recherche et de coordi-
nation au niveau national ob toutes les compétences pourront agir
afin de formuler une stratégie nationale en matidre de promotion de
céréales locales (technologies post-récolte, traitement — transfor-
mation et des prcecduits finis). Cette structure pourra faire une
étude - recherche des différentes actions, les analyser et les

vulgariser (sensibiliser, informer et former).

Cette structure pourrait servir de relais d'information 2
la fois entre les agents intervenant au Burkina et au sein d'un
réseau sahélien d'échanges Jd'expériences dans le domaine.
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—AS0 Paabo N© AN:JD 00 0 e /acRr1/EC) o710 00

----- portant création, définition et compuc:' on

IRE d'une équipe nationale chargée le 1'4': de

la Promotion des Céreales Locales DLahc ! -
nes (PROCELOS).

—— ————————— - ——

E DE L'AGKICULTURE ET DE L'ELEVAGE ;

£ DE L'ENSEIGNENENT SUPERIEUR ET DE LA RECHERCHE SCIENIIFi.Uf 5
£ DE LA PROMOTION ECONOMIGUE ;

IRE D'ETAT & L'ACTION SOCIALE ;

la proclamation du 4 Aodt 1983

la Zatu N° AN-V=0001/FP du 15 Octobre 1987, portant créaticw du Front
Populaire ; .. S

le Kiti N° AN-V-0001/FP du 31 Octobre 1987, portant composition du
Gouvernement Révolutionnaire du Burkina Faso j

le Kiti N° AN-V-0001/FP du 31 Octobre 1987, portant nomination du
Secréetaire Général National des Comités de Défense de la kovelution
la convention de Ouagadougou du 12 Septembre 1973, portart (réation du
CILSS, amendée le 21 Décembre 1977 par la conférence des cncis d'Etats
du CILSS tenue & Banjul en Gambie les 20 et 21 Décembre 1977 ;3

le Décret N°77-470 du 14 Décembre 1977 et son modificatif ¥¢79-168 du
2 Mai 1979, portant création du Comité National du CILLS

le Télex N° 43k du 22/09/87 du Secrétaire Exécvtif du CILis.

[J-) NNONCENT

11 est créé sous l'égide du Ministére de l'hAgriculiure el d. L'IElevage,
une Equipe Nationale pour 1'Etude de la Pomotion des Céréalvs Locales
faheéliennes.

Le travail de 1'Equipe consistera d'une part en une reches"he cugquite
sur le terrain afin de formuler des recommandations en metirre o
politique et de projets relatifs a la promotion des cerealen 1Looaiel,
et d'autre part servir de relais d'information a la fois =nre Le3
agents intervenant au Burkina Faso et au seiln d'un reseau soahelien

d'échanges d'expériences dans ce domaine.

L'Equipe est chargée, en relation avec les missions do cans.liants
CILSS/CLUB du Sahel :

- d'analyser les résultats des actions menées au Burkina raoo, actions

relatives a la valorisation des ceréales locales en Vue itidentifier
les goulots d'étranglements auX niveauy des techniques, 7 pradaiti
et de circuits de aistribution j

- d'etudier l'opportunité de projets d'appui ;

- d'actpaliser et mettre en application les cecommandations «u nedi-
naire sur les moulins des Groupements villageois (hars 1¥:%J

- d'organiser une concertation nationale enlre les différants parte-
nairec intéresseés.

e e



hrticle 4 : L'Equipe Nationale est composée comme suit :
Président :
- Ousmane TONTOROGOBO, Correspondant National du CILSS j

lembreg :

OUEDRAUGO Léonard, Ministére de l'Agriculture et de 1'Eluvige

OUEDRAOGO Laetitia, Ministére de l'Agriculture et de 1'Elevage ;

NACRO Moussine, Ministére de l1'Enseignement Supérieur et de la
Recherche Scientifique ;

SAVADOGO Drissa, Ministére de la Promotion Economique j
SOMDA Suzanne, Secrétariat d'Etat & 1'Action Sociale.

article 5 : L'Equipe Nationale se réunit sur convocation de son Président.

~rticle 6 : Aux termes de ses travaux, 1'Equipe :

- organisera une concertation nationale entre les différent: acteurs
pour harmoniser les actions ; :

- et établir un rapport sur la promotion des céréales localcs au
Burkina Faso.

sarticle 7 : Le Ministre de 1l'Agriculture et de 1'Elevage j le Ministre de l'Ensei-
gnement Supérieur et de la Recherche Scientifique ; le Miniutre de la
Promotion Economique ; la Secrétaire D'Etat & 1'Action Sovicle, sont
chargés chacun en ce qui le concerne, de l'applicaticn du rresent

Raabo qui sera enregistré, publié et communiqueé partout ou besoin sera

La Patrie ou la kort, Nous Vaincrons !

Ouagadougou, le 2 8 pEe 1R

Le Ministre de l'Agriculture et de °*
; Le Ministre de la Promotion Economig
M
= { e

it e

—~sclbert” DI DGMA/ | - Capitaine|Benri ZCMiC/
i« tinristre de 1'Enseignement Supérieur La Secrétaire d'Etat a 1'.ction
¢t d¢ lu Recherche Lcientifique Sociale
ol —
S By ¥ i
P P " "Z/ o

- Clément 0. QUEDRAGGO/ - Alice TIENDREBECG( ./
'\ 1_ 74 1 :

L% v
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MINLoTEFE
DE L'AGRICULTURE ET DE L'ELEVAGE

DIRECTION DE L‘'AGRICULTURE/PROCELOS e xRTed

e —

PROVINCE / ORL,/ ONG (I)

asis be

"

i

FICHE D'ENQUETE |

FASO

LA PATRIE OU LA MORT, ZOdm.<>HzanZm

Matériel de transformation des céréales’

.

- hAnnexe 2. —

I. Moulins 2 meules :

— T i ] ) ] i . : I J
! pays ! ! Meules ‘1 puis- _! Vitesse! peny g DEEEeS

! J i 1 _ : : 1 et | {

Constructeur , d'ors- ' Moddle | i s £ g ! mo..zﬁ_mnwmlA * Refroi-, téris- HomRss
] ol ! i ' bgo . | ! utile !  rqota-! Wi oS Show !
gire i : 4 A B g sance disse- tiques

! 1 ! A t“en CV ! tion' ! - n<._ - e ! !
. 1 s%e 2 1 g 4 gl N3 R P y ©n ) 2, !
! ! LK ! ! ! ! ! ! Ak !
! g o 5 ! ! ! ! ! ! ! !
! ! ! ! ! ! o ! ! ! !
' 1 ! ! ! ! e ! 1 ' !
! ! ! ! ! ! ! | ! ! !
! i ! ! ! ! . ! ! ! !
! ! ! ! ! ! K ! s | ! ! !
! L 1 ! ! ! ! ! ! ! !
! ! ! i ! ! ! ! ! ! !
! ! ! ! ! ! ! ! ! ! !
! ! ! | ! ! ! ! ! ! !
] 1 ' ' ' : ! ! ! ! T
1 § ! ! ! H ! ! ! ! ! !
L ! ! | ! ! ! ! ! L] !
e ! ! ! ! ! ! ! ! ! Lopa. !

Le Chef rw&ﬂmnowwazm

(I)  Rayer la mention inutile

Nom et signature

Lt engubteut

Nom et signature.
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MINISTERKE BURKINA FASO
DE L'AGRICULTURE ET DE L'ELEVAGE

e —

1
DIRECTION DE L'AGRiCYULTURE/PROCELOS LA PATRIE OU LA MORT, NOUS VAINCRONS !

PROVINCE / ORD / ONLG (I)
-~ Annexe 2'.-

FICHE D'ENQUETE

Matériel de transformation des céréales

1 1
3 II. Moulins a marteaux "
! 1 o ¢ 1 1 1 1 1 Sok 1 1 !
= eur

! ! ) 7 §ei !
m “ Fays w , m .MOB&HQ “ ‘Rever- mwwwwmwwmm_<vﬁmmmm " - m WMMMMW m :
, Constructeur > d'sxi- H\ZEQWHQ ” de , Sibi- m an \ de - Pt uwmmnowln téris— , Nombre :
. ; oine | , marteaux, 1lité rotation] (disse- | - < z
! ! ! ! ! ! Ccv ! ! sance ! STt ! tiques ! !
! ! ! ! ! ! ! ! ! ! ! !
! 1 ! ! ! ! ! ! ! ! 1 !
! ! ! ! L] ! ] ! 1 ! ! !
1 ! ! ! ! ! ! | ! ! ! !
! ! ! ! ! ! ! ! ! ! ! !
! 1 1 ] ! ! ! ! ! ! L] !
! ! ! ! ! ! ! ! ! ! ! !
! ! 1 ! ! ! ! ! ! ! ! i !
! ! i ! ! 1 i 1 ! ! ! o o |
! ! ! ! ! ! ! ! ! 1 ! g.wf -1
! ! 1 ! ! ! ! 1 ! ! ! !
! ! ! ! ! ! ! ! ! ! ! !
! ! ! ! | 1 ! ! 1 ! ! 1
! ! ! ! ! ! ! ! L] ! ! !
i ! ! ! il ! ! ! ! ! ! !

Le Chef hiérarchique L'enquéteur

(I) Rayer la mention inutile Nom et signature Nom et signature.



_.68—

- Annexe 2''s

- Achat personnel
Mode d'acquisition : - Don
- Achat par un Groupement Villageois.

S - .= Entreprise personnelle
Mode de gestion ' '

% Gestion par le Groupement Villageois

. i

Quel modele vous donne le plus de satisfactions ?

> T T
Observations sur les équipements existants :

- Accessibilité ou pas par ‘les 'utilisatrices ?
~ Adtres probldmes

- Suggestions..

ward by




- 69 -
MINISTERE BURKINA FASO
DE L'AGRICULTURE ET DE L'ELEVAGE

DIRECTION DE L'AGRICULTURE/PROCELOS LA PATRIE OU LA MORT, NOUS VAINCRONS

PROVINCE / ORD / ONG (I) - Annexe 3 -
Nom de 1'enquéteur ‘

//- ICHE DE RECUEIL DE DONNEES SUR LA
TRANSFORMATION DES CEREALES LOCALES

I. Nom du produit

t odt , ;
= Nature du produit (grain - brisures - farine - couscous...)
- Organismes partenaires.

2. Historique de l'actiog

3. . /Plan technologique -

— Nature des équipements utilisés
- Performance (rendement - coit d'utilisation - qualité du

i

travail)
- Complexité technique (spécialisation de la main-d'oceuvre -
capacité de production locale...).

4. Caractéristiques

- Mode de transformation

= Quantité produite / mois (ou/an)
= Cenditionnement - présentation
— Acceptabilité du consommateur

Qualités organoleptiques et nutritionnelles
- Durée de conservation.

v wfwwn
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5. Filidre de distribution

: = Nature des circuits : (nombre d'intermédiaire - type
‘d'agents ...).

. - Prix de distribution (marques commerciales).
- - Comment fait-on connaitre le produit ?

6. Résultats obtenus

1s Problémeéirenéontrés-

8. Solutions envisagées °

9. Persggctiﬁes

lo.génfies.

Gt e ST
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MINISTERE DE IA SANTE ET DE L'ACTION SOCIALE BURKINA FASO

LA PATRIE OU LA MORT, NOU
SECR®TARIZT D'ETAT A L'ACTION SOCIALE e o ’ o VAINCROBS 1

CPK / PROCELOS CILSS . — Annaxe. § >
DATE :

Nom de 1'enquéteur :

FICHE N° 1 DESTINEE A 10 MENAGERES DE VOTRE SECTEUR

°

Deux vendeuses de farine

-]

Deux fonctionnaires

Deux commer¢antes ou travailleuses du secteur informel

°

Deux ménageéres dont le mari vend des céréales au marché

(-]

N W N
-]
et St St et

Deux ménagéres vivant au jour le jour (famille nécessiteuse).

- -
-

Quel est le
cofit ? par

ou la trai-
tez-vous ?

Comment la

Comment la ! Quelles sont

Quel genre ,traitez-vous

!

!

] =~ - ¢ e =P

: MMbMMMMMwmm MMMMowEmN mm<msﬁ de la (moulin, - assiettée MMmmMMMMM
Nom et Prénoms 1 vous sou- (Quel mmbﬂmmWvamﬂmH : mortier ou H_nwum

! vent ? de repas ? ! . orif€r S€ autre) & AaE

1 moule ou au- (100 kg)

: ?
Era) Pourquoi °?

Pourquoi ?

B g e bt G e et e b b G Gem]| e b G fem G e b g ]
fan e gam Jem fem gem bam Bem fem dem e dem fem | fem dEm fes fem fen dem Gem Jew dew

bam few fem jem jem fem pem Bas jem fem jem fem fem| few fem e fes e fem fem e fee

e B e dem bem dem fem Bee Gem dew dem Beme Q] fem gem B fws fem Gem Sl 0 e

G pam e e e e e e b e Gem et Sew B dem
S fem e Bem Ben dem e Ges e e bem Gem pem| P fem e e G e b e e
G e e e e fem G G G b G G de| den e b



MINISTERE v L2 SANTE ET DE L'ACTION SOCIALE BURKINA FASO

LA PATRIE OU LA MORT, NOUS VAINCRONS !
SECRETARIAT D'ETAT A L'ACTION SOCIALE

|
< DPK / PROCELOS CILSS - Annexe 4' -
~ I I - % DATE : | ¢ '
| - gz 2¢ X : %
5 5 © m Nom mm H.Wﬁ@mwm@h g T
T T : B
. _q.. 7 g
i L 2 3
A 5 = -PICHE N° 2 UNJHHZNM A Ho Ebmﬂﬂww Um <Ou..’m mﬁn.h.ﬂcw
O I t -r
1°%) Um:nm4m.wmm.ﬂwn_u.mm de farine : . .'. n
=
2°) Umﬁxsmofoﬂunmguwnmm =8y e
3*) Umnxwdouﬁoﬂﬁo:ﬁnn ou ﬁnmc.mﬁ_.wm:mma du secteur wamogmu. o
4°) Umﬁn.._a&-m,mw@m dont le mari vend des omﬂmuwmw au Emﬂoqu 3 m y
5°) Umnuﬁﬂm:mm.wuwm vivant au jour le uOﬂH. T .w_ . SHA
5 - .._. 5 = a. o G R
o ¥ g - E o3 @ Rh
Bl : Quel genre de céréale . Quand gﬁujwMﬁwnm 1la .
Naom et Prénoms m“ 4 QMnA &mw " ne consommez-vous pas’ “ consommer - . “ mmmwwmwwmmwmuﬂmm_.m _
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BURKINA FASO

MINISTERE
DE LA SANTE ET DE L'ACTION SOCIALE

SECRETARIAT D'ETAT A L°'ACTION SOCIALE LA PATRIE OU LA MORT, NS VAINCRON

1)

2)

3)

DPK/PROCELOS CILSS DATE :

NOM DE L'ENQUETEUR :

- Annexe 4''-

FICHE N° 3 DESTINEE AUX COMMERCANTES
DE FARINE

OBJECTIF : Organiser les femmes vendeuses de farine
et au besoin mettre des moyens A leur
disposition.

ETAT CIVIL

Nom et Prénoms

Age

Situation matrimoniale
Secteur d'habitation.

MODE DE FABRICATION DU PRODUIT

Quelles sont les différentes &tapes du travail ?
Depuis quand faites-vous ce travail ?
Comment'I'avez~vous~appris ? 

Quél geﬁre de farine.vendez—vous ?

Ol vous approvisionnez-vous en grains ?

Comment et ol le trahsformezfvous en farine ?
Quelle qﬁantité de grains écrasez-vous 3 la fois ?
Comment stockez-vous la farine ?

Combien de temps la farine peut-alle B e,
conserver et pourquoi ? -

MODE DE VENTE

Ol vendez-vous la farine ?
Quelle quantité pouvez-vous vendre par jour ?
Comment la vendez-vous ?
* géche
* humide
* emballée ou pas ?
Quel genre préférent les clients ?

Payez-vous l'cmplacement et 3 combien ?
waed vua



4)

FICHE R° 3. (Suite)

- Quelles mesures utilisez-vous et quels sont les

différents prix 2
- A combien .achetez-vous les grains ou la farine ?
~ (assiettée, tine, sacj. '

- Sur ce que vous vendez, avez—vous un bénéfice ?
Est-ce rentable 3 e

- A guoi vous sert 1a vente. de la farine ?

st

STBTUT DE L'ENTREPRISE ' # i $0 Tl V350 N

- Comblen de vendeuses étes-vous dans le secteur

.....

- Est-ce une entreprxse personnelle ou bien vous faltes
¢a pour quelqu'un ?

wod

Quelles sont les difficultés que vous rencontrez ?

Awez—vous une certaxne organisation ?
(env1sagez—vous en créer ?

f

= Quel,xntéret gagnez—vous dans cette organlsatlon ?

'~ Quéls sont vos souhaits 2! Mgl A ¢ siFrsk LB
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- Annexe 5. -
LISTE DE PRESENCE
!
Nom et Prénoms ; Adresse

!

|
1. NIKIEMA Paul f BP 7078 Ouaga
2. SAWADOGO Drissa ; BP 258 Ouaga
3. SOMDA Suzanne : DPK/Action Sociale BP 515 Ouaga
4. ZAMPALIGRE Bintou n '
5. SANON S. Léon i DSME (Service Nutrition) Ouaga
6. BATIENON Léa Pépin i SSME Fada N'Gourma
7. PARE Robert E Secrétariat d'Etat Action Sociale SP/CNLES
8. BOLOGO Moussa ‘; Ex ORD Yatenga
9. OUEDRAOGO Maxime YPEER Ouaga
10. B. KIBASSIM Jean Martin i FEER Ouaga
11. TAPSOBA André M. ' PEER B.P. 1950 Ouaga Tél. : 30-68-05
12. BARRY Harouna ; I.T. ,DELLO BP 3573 Ouaga
13. TRAORE Oumar : " -
14. ZAMPALIGRE Sibiri | APICOMA/CNPAR BP 2085 T&l. : 30-02-30 Ouag
15. MICHELE RAMSAY ; CECI BP 3440 Ouaga Tél.: 30-90-25 (Yako)
16. NICOLE LAMARCHE ! CECI BP 3440 Ouaga Tél.: 30-63-22.
17. COULIDIATY Thérése f CRPA (Ex ORD du Centre) Ouaga
18. ATIVON Brigitte i Direction Economie Familiale (Act® Sociale
19. POGOGNE Joseph 5 CNEA BP 7240 Ouaga
20. El Hadj OUEDRAOGO Ousmane ! Six "S" BP 100 Ouahigouya
21. OUEDRAOGO Soumaila ; Six "S"™ BP 100 Ouahigouya
22. TRAORE Marcella ! Ex ORD des Hauts-Bassins
23. DJIBO Drissa i Artisan Bobo
24. OUEDRAOGO Laetitia ! T.A.N./DA Ouaga
25. OUEDRAOGO Léonard f Machinisme Agricole/DA Ouaga
26. OUEDRAOGO Mariam i Machinisme Agricole/DA Ouaga.

!

1




il a Yg§ =
TOTAUX W L L L g
- e pem s bem [t g pem p| tem 4w b pem|ben b dem G P pem e e b= e Catégories
”.
w w Lo (%,] - o>
o (=] (=] o ~J =]
-"I-I-.-”".-.-.-—.-.-.-_—I-.-.-I-_.-_.-I-_.-.-I-C-.-'-
@ - - L) N
~ (=] v W ~J 3] 3
0—.—-—0—‘-&0—.—-0-0—.—.—-1----0—0—l-—n-o—--—t—wn—o—o—.—u—
w b= {os]
Ll w 3] =3 w o
e pum pew fem jum [ dem fem Gem bem| pem tem pem bem | Pe b e o fhem pem pem pem 4w Sem Gem Gem ) bem o= fum S
N - Q
- N w L= - Lige §
.-..'-.-h.‘h.-.-.-._-'.._.-I“-_.-'—.—l-.-l-l-lﬂ—'-l-
Q —
wm [ 8] o o - - n
o b b pea bt bt b dw b b caftem b b e e g b e b e bl S
(]
[ = o o w o o
.—O-ll-.-l-llit—.‘.-t—.—ii-o-i-i—l--.-oﬂl-l-mo—oul—lco—0-.—
A >
wn w =) (=] L [+
o—o—n—mo—o—.—c—-—-—n—a—o—o—-u—c-o—-—o—o—n—o—q--—a-q-ud-,-—n—--c—o—
o w L N N N =
e N N o @ w
O—M-h.—ﬂhﬂ——n—hwucmo—o-l-o-l—o-l-l—o-ro---l-u-o—-—
> . ; 2% - b=
N (<)) > ol ~ o ~J o w
- pen ben bt dem sem | e s e G e b g s e dm v b e e g e e g S 0 (@]
] T, S o] ~ Q
wn ws N -] =] w (7] Q
-—uu—.—-—.—-.—.—o—o-o-u-r-n--—--o—c—-—q—n—n—--o—c—o-.--c— = -
o ©m
® 'S — - [ o
o—-v-l—o--u-l-o—o—o-o—o—u-n-s—w—p—o—n—n—-—.—-;—--.—.—o—
= & 2
~d N [=3 w 3 =3 (@]
o—o—o—o—o—o—--—o—.—.—o—r—wo—a—-—_—-.—--.—a---o—.-.-.—.—.- m
w = 4p}
[, = ~ (=3] %) ~J
—l-b-ﬁl-l-h.-.-"_l-l-.-l-i-o-t-hl‘_l—l.I'-I-l-l_i-l—.-.-ll-
\o N N = -~ H E
(=) o w [+5] b= ~]
n.-_.-“.-.-.-.—.-.-I-.-.-l-.-.‘_I-O-Q—_—_I-I-.-.-.- m‘-
w i o=} =
o o wm (=)} (=] = ) =z
o-s-n-o—o-o—o—o-o——o—mn—t—o—a—-—-—o—o—c—o—.-o—o—.—.-.-|- (e3] o)
o - - = td
w (==} (=) = - ~J =
o-o—--n—-—o-o-o—o-—o-o—o—a—-—.—-.—-—.—.—n—n-.—-—.-o—»—o— = L |
ol @ =
~ ~l 8] w w L) =
o-l-ﬂo-o-t—.-.——-—.—o—o—--.—'—l-l-l-o-o-lo-o—o-n-n-u-o—.- - w
) ; Q e =
N [=)] ! w o - (=) @] o
.-.-.-_‘-.-.-_.-.-m.-.-.-u.-.-!-.-.-I‘.-.-I-.-.-l-...- »
wn = = ‘ . - oo ] 0
w [ 8] wn o -~ w
—s—o—-—o—-——n——;—.—.—:—-—.—.—-—-—-—-—«-o—-—wn—c-n-'é-.---n-a- é
- o) o o b w 2
o-o-n—.-o—o—o—o-o—.-o-o-u--s-o—o—o—o—o—u-o--—n—o—;—u-c—|- ool
o Q
i o (=] o = o %
n—.—-—o-o—u--t-o—o—-—u-o-u--t—o-n-n—o--—e-o-u-n—---.—.—
‘ (@] = =
=t (=] o o o (=] o 0
-o-a—c—o—n-o—o—.-n-o—u-.-o-n-o-o—o—u—.—.—.,--—u-t—-—a-.—-.- =
: -‘ @ =
(=] (= o o o o
.-.-'-I.-I-l-.-.-.-_.—'-'--l-l-“'-l-.—_l..-.-I-'-.-_
@
o o Q o o o @]
o-n-u—-—o-o-o-o—n—o—o--—c—-—o—o—o—n-n-o-n-o—o—----a—--.—--
=)
o o o o (=] o
‘-.—.-0-.-0-;—0-.—.-.—.-.-.—0-0-0—D-Q-l-o—_o-l-t-i-l—h-!—|—|-l-
w =
(>3] N w @© [y w g;
= fem gum Sew e | e .-.-.-.-.-'-_’-I-'-.-‘-.-I-_-C-.- to— pum e he- w
-
0 83
%] H X
oo ~J o ~ - (%] g
—.-O-.-'——.-l-.ﬂ-l-.-_.-.ﬂw.‘.-.--_.--I-l-‘—l—.-.-.-
o--——o-l—o-o—-—o-l-o-o-o-lm-t—o—-—-—-o—n——o—lnn-l—o-o-c—5—0--
ot X
(&) == H O
N £ b o L F= H D o~
~ -} e =+ a (%] = =1 =0
i I u s
o-u-t-l—n---—-—_o—a—no—--.—o—o—o.o-o-.—o-.-l—o-lnl-w-l'- M0
=) - - - [t Mor- o]
w w ~ h w N . H
....-s-.-.-——.-.—.-.-.--.-.-.-.-...-——.-.-.—.-.—tle-r— B ®
S o | ™ N e o Meule| *
]

INIANOS SNId SHT SHATVAYED SAT dNS SHLANONA SIVLINSHY

G oxauuy -

’



LEGENDE

GO

A

CATEGORIES

TS

Bouillie

Couscous

Galette

Gaonré (beignet mossi)

Autre genre de repas variant selon
les personnes (milieu culturel).

Secteur

Nombre de femmes enquétées.

2 vendeuses de farine
2 fonctionnaires

2 commergantes ou travailleuses du
Secteur informel.

2 ménagéres dont le mari vend des
céréales au marché.

2 ménagéres vivant du jour le jour

(familles nécessiteuses).
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PROGRAMME

Mardi 15 Mars 1988 ,

Matin :

g8h a 9%h : OQuverture
_ Brefs apercus du travail de 1'équipe
9h15 A 12h00 : nationale et de la rencontre
Répartition et travaux en commissions
Aprés-midi :

15h15 - 16h30 Visite d'ateliers d'grtisqns (fabricants

burkinabé de mouliné}.

Travaux en commissions.

o

16h45 - 18h"

Mercredi 16 Mars 1988

Matin :

8h00 a 10h00 Travaux en commissions

Séance pléniére
Commission I. Aspects technologiques.

0h30 a 12h30

Aprés-midi :

15h15 - 17h00 : Séance plénieére
Commission II. Produits finis.

17h30 Cléture.




1°)

2°)

3°)
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- Annexe 7. -

COMMISSION 1.

Inventaire des équipements de transformation des

céréales vulgarisés au Burkina Faso.

Les goulots d'étranglement

1)

2)

3)

4)

5)

6)

7)

Installation

ﬁbri e

Suivi-formation des utilisateurs

Le service aprés vente

Les approvisionnemenfs en lubrifiant et carburant

La pluralité de marque

Les moteurs A refroidissement 3 air.

Les solutions.




II.

III.

_82_.

- Annexe 8. -
COMMISSION II.

Produits finis

Production de la farine

1.1. cas de l'enquéte sur les farines vendues aux marchés

de Ouagadougou.
1.2. Expérience de la mouture des moulins communautaires.

1.3. Synthese : Incidence des exigences retenues sur la
qualité de la mouture par rapport a 1l'équipement et
par rapport aux plats traditionnels.

- approvisionnement en matidres premiéres
- outils de production (décortiqueuses - moulins)
- conservation / stockage

- distribution.

Expérience du Burkina dans le domaine des farines infantiles

2.1. Cas des produits exportés
2.2. Misola
2.3. Den Mugu

2.4. DAutres.

Propositions de projets.
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MOULIN A MEULES METALLIQUES type HUNI



LEMULTI BROIE ToUuY




MOULIN DFAMANT




MOULIN

A TRACTION ANIMALE

{
5) L5
SN
o > -
source : Relais Technologique ENDA T.M.
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MOTEUR DIESEL 8 CV _TYPE AVL 8

LISTER ou ANIL
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